PREMIUM Gastro

Frytownica elektryczna 18L 1-komorowa
400x700x850 Bertos E7F18-4MS
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Kody produktu Cena produktu:

Relerenoc: 18505600 12 150,86 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Frytownica elektryczna 1-komorowa Bertos E7F18-4MS — 18 1 pojemnosci, wysoka
wydajno$¢ smazenia dla restauracji i cateringu

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Ttoczony i
zaokraglony zbiornik, wyposazony w specjalne rezystancje obrotowe wykonane ze stali
nierdzewnej inox incoloy o wysokiej wytrzymalosci, mogace osiagna¢ w bardzo krdtkim czasie
temperatur¢ robocza i umozliwiajace zaoszczgdzenie nawet do 60% oleju. System smazenia,
utrzymujac wilasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw w
sposob zdrowy oraz redukuje iloS¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednoscé.
Rotacja rezystancji ulatwia czyszczenie urzadzenia. Kontrola ustawionej temperatury za pomoca
nastawnego termostatu, do 190°C, oraz termostatu awaryjnego uzbrajanego r¢cznie. Sredni czas
smazenia wynosi 4 minuty. Podgrzewanie wstgpne 4-6 minut (da 20 a 190°C). Maksymalna
produkcja 30/h (E7F18-4M), 35/h (E7F18-4MS). Nozki nastawne.

Frytownica elektryczna 18L 1-komorowa 400x700x850 Bertos E7F18-4MS
Dane techniczne
* Model: E7F18-4MS

¢ Kod producenta: 18505600
¢ Linia: 700
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Zasilanie: elektryczne

Moc elektryczna: 18 kW

¢ Napiecie zasilania: 380-415 V3N
e Pojemnos¢: 18 L

Wymiary urzadzenia

¢ Szerokos$¢: 400 mm
¢ Glebokos¢: 714 mm
¢ Wysokos¢: 900 mm
e Waga: 40 kg

e Objetosé: 0.26 m?

Wymiary opakowania

¢ Szerokos¢: 480 mm

¢ Glebokosé: 800 mm

e Wysokos¢: 1210 mm
e Waga brutto: 51 kg

e Objetosé: 0.46 m*

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 4-6 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 400
Glebokos¢ (mm): 700
Wysokos$¢ (mm): 900
Linia: 700

Model: E7F18-4MS
Zasilanie: elektryczne
Napiecie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 18
Waga (kg): 50

Pojemnos¢ (L): 18

[los¢ komor: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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