
      

Piec konwekcyjny, 4 blachy, elektromechaniczny,
602x580x537 mm, zawias uchylny, SMEG ALFA43X

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 8017709236731
EAN13: 8017709236731
UPC: -  

  

Cena produktu:  

3 751,50 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjny, 4 blachy, elektromechaniczny, 602x580x537 mm, zawias uchylny, SMEG ALFA43X

Urz?dzenie przeznaczone do pracy w punktach gastronomicznych i ma?ych piekarniach, obs?uguj?ce jednorazowo 4 blachy o wymiarach 435 x 320 mm przy zachowaniu 80 mm odst?pu mi?dzy prowadnicami.

Praca na zmianie

Piec pracuje w trybie konwekcyjnym z wykorzystaniem grza?ki pier?cieniowej o mocy

2900 W oraz jednego wentylatora o sta?ej pr?dko?ci 2700 obr./min. Manualny panel

sterowania pozwala na ustawienie temperatury w zakresie 50-250 °C oraz czasu pracy

od 1 do 60 minut lub w trybie ci?g?ym. Urz?dzenie wyposa?one jest w natryskowy

system wytwarzania pary, uruchamiany manualnie za pomoc? pokr?t?a.

Zakres temperatur pracy od 50 do 250 °C.

Timer z mo?liwo?ci? ustawienia czasu od 1 do 60 minut lub pracy ci?g?ej.

Jeden wentylator o sta?ej rotacji osi?gaj?cy 2700 obr./min.

Odleg?o?? mi?dzy prowadnicami z chromowanego drutu wynosi 80 mm.

 



      

Utrzymanie i higiena

Wn?trze komory o pojemno?ci 54,5 l zosta?o wyko?czone emali? Ever Clean, co u?atwia

usuwanie zabrudze? po zako?czeniu zmiany. Konstrukcja drzwi z podwójnego szk?a

umo?liwia otwarcie wewn?trznej szyby za pomoc? specjalnego klipsa w celu dok?adnego

wyczyszczenia przestrzeni mi?dzy szybami. Urz?dzenie posiada zdejmowany deflektor

oraz stopie? ochrony przed wilgoci? IPX3.

Komora o pojemno?ci 54,5 l pokryta emali? Ever Clean.

Wewn?trzne szk?o drzwi otwierane za pomoc? klipsa do czyszczenia.

Zdejmowany deflektor u?atwiaj?cy dost?p do wn?trza komory.

Prowadnice blach wykonane z chromowanego drutu.

Instalacja i miejsce

Piec o szeroko?ci 602 mm i g??boko?ci 580 mm wymaga 993 mm miejsca przy

ca?kowicie otwartych drzwiach uchylnych. Urz?dzenie zasilane jest napi?ciem 230 V i

posiada przewód o d?ugo?ci 115 cm zako?czony wtyczk? Schuko. Stabilno?? na blacie

roboczym zapewniaj? regulowane nó?ki, a tylny panel obudowy wykonano z blachy

galwanizowanej.

Moc ca?kowita urz?dzenia wynosi 3,0 kW przy zasilaniu 230 V.

Wymiary zewn?trzne to 602 x 580 x 537 mm.

D?ugo?? przewodu zasilaj?cego wynosi 115 cm.

Maksymalna g??boko?? z otwartymi drzwiami wynosi 993 mm.

Wyposa?enie w standardzie

Zestaw 4 sztuk p?askich blach o aluminiowej powierzchni 3820.

Gdzie si? sprawdzi

Urz?dzenie znajdzie zastosowanie w barach, kawiarniach, restauracjach oraz

piekarniach i cukierniach przy wypieku produktów na 4 blachach. Sprawdzi si? równie? w

hotelach, placówkach cateringowych, punktach szybkiej gastronomii oraz w handlu

detalicznym.

Dane techniczne

Linia ALFA

Producent SMEG

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 602 x 580 x 537 mm

Ilo?? pó?ek 4

Rodzaj pojemników 435 x 320 mm

Sterowanie Manualne

Napi?cie zasilania 230 V

Moc elektryczna 3 kW

Rodzaj wytwarzania pary Natryskowy

Zasilanie elektryczne



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 602
Głębokość (mm): 580
Wysokość (mm): 537
Model: ALFA43X
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 3
Ilość półek: 4
Sterowanie: Manualne
Rodzaj pojemników: 435 x 320 mm
Rodzaj wytwarzania pary: Natryskowy

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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