
      

Piec konwekcyjny, 4 blachy, elektromechaniczny,
798x747x563 mm, zawias uchylny, SMEG

ALFA410-2 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 8017709270100
EAN13: 8017709270100
UPC: -  

  

Cena produktu:  

7 257,00 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjny, 4 blachy, elektromechaniczny, 798x747x563 mm, zawias uchylny, SMEG ALFA410-2

Ten piec konwekcyjny o pojemno?ci czterech blach EN 600x400 mm lub GN 1/1 zosta? zaprojektowany do pracy w piekarniach, kawiarniach oraz punktach gastronomicznych wymagaj?cych powtarzalnych efektów pieczenia.

Praca na zmianie

Urz?dzenie pracuje w trybie termoobiegu z wykorzystaniem grza?ki pier?cieniowej o

mocy 5000 W oraz jednego wentylatora zmieniaj?cego kierunek obrotów. Manualny

panel sterowania pozwala na ustawienie czasu w zakresie 1-60 minut lub prac? ci?g??

oraz temperatury od 50 do 270 °C. Stan pracy sygnalizuj? pomara?czowa i zielona

lampka kontrolna oraz alarm d?wi?kowy po zako?czeniu cyklu.

Wentylator o mocy 180 W pracuje z pr?dko?ci? 2850 obr./min, zmieniaj?c kierunek

obrotów naprzemiennie.

Grza?ka pier?cieniowa o mocy 5000 W zapewnia warunki w komorze o pojemno?ci

brutto 115,6 l.

System zabezpieczaj?cy automatycznie wy??cza elementy grzejne w momencie

 



      

otwarcia uchylnych drzwi pieca.

Prowadnice z chromowanego drutu pomieszcz? 4 blachy przy zachowaniu 77 mm

odleg?o?ci mi?dzy nimi.

Utrzymanie i higiena

Wn?trze pieca wykonano ze stali nierdzewnej, co u?atwia usuwanie zabrudze? po

zako?czeniu zmiany. Konstrukcja drzwi z podwójn? szyb? umo?liwia otwarcie

wewn?trznego szk?a za pomoc? specjalnego klipsa w celu dok?adnego wyczyszczenia.

Mo?liwo?? demonta?u deflektora pozwala na swobodny dost?p do okolic wentylatora

podczas mycia komory.

Wewn?trzna komora ze stali nierdzewnej o wymiarach 672 x 437 x 340 mm jest

odporna na korozj?.

Podwójna szyba w drzwiach z systemem otwierania klipsem u?atwia utrzymanie

czysto?ci powierzchni szklanych.

Zdejmowany deflektor umo?liwia dotarcie do trudnodost?pnych miejsc wewn?trz

komory pieczenia.

Klasa wodoszczelno?ci IPX3 chroni podzespo?y urz?dzenia przed przypadkowym

zachlapaniem podczas prac porz?dkowych.

Instalacja i miejsce

Piec wymaga zasilania trójfazowego 400 V, jednak producent przewidzia? tak?e

mo?liwo?? pod??czenia pod napi?cie 230 V. Urz?dzenie o szeroko?ci 798 mm posiada

regulowane nó?ki, które u?atwiaj? stabilne ustawienie na blacie lub podstawie. Nale?y

uwzgl?dni?, ?e przy ca?kowicie otwartych drzwiach g??boko?? urz?dzenia wzrasta do

1145 mm.

Wymiary zewn?trzne 798 x 747 x 563 mm pozwalaj? na monta? w ci?gach

technologicznych.

Moc przy??czeniowa wynosi 5,3 kW przy zasilaniu 400 V 3N lub 230 V.

Przewód zasilaj?cy o d?ugo?ci 170 cm wyprowadzony jest z ty?u urz?dzenia obok

komina.

Waga netto 51,2 kg wymaga stabilnego pod?o?a o odpowiedniej no?no?ci w

miejscu monta?u.



      

Gdzie si? sprawdzi

Piec znajdzie zastosowanie w barach, kawiarniach, piekarniach oraz hotelach

obs?uguj?cych ?rednie nat??enie ruchu. Parametry techniczne pozwalaj? na

wykorzystanie go w punktach szybkiej gastronomii, sto?ówkach oraz placówkach handlu

detalicznego.

Dane techniczne

Linia ALFA

Producent SMEG

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 798 x 747 x 563 mm

Ilo?? pó?ek 4

Rodzaj pojemników 1/1 GN, EN 600 x 400

Sterowanie Manualne

Napi?cie zasilania 400 V

Moc elektryczna 5,3 kW

Rodzaj wytwarzania pary Natryskowy

Zasilanie elektryczne

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 798
Głębokość (mm): 747
Wysokość (mm): 563
Model: ALFA410-2
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 5.3
Ilość półek: 4
Sterowanie: Manualne
Rodzaj pojemników: 1/1 GN
Rodzaj pojemników: EN 600 x 400
Rodzaj wytwarzania pary: Natryskowy

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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