PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjny, 4 blachy, elektromechaniczny,
manualne nawilzanie, 798x747x563 mm, zawias
uchylny, SMEG ALFA420H-2

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: 8017709270117
EAN13: 8017709270117 8 548,50 z1 z
UPC.: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie pracuje w zakresie temperatur od 50 do 270 °C, wykorzystuj?c dwa
wentylatory obracaj?ce si? naprzemiennie w przeciwleg?ych kierunkach z pr?dko?ci?
2850 obr./min. Manualne sterowanie pozwala na ustawienie czasu pieczenia od 1 do 60
minut lub prac? w trybie ci?g?ym. Nawil?anie odbywa si? metod? natryskow?

bezpo?rednio w komorze, a poziom wilgotno?ci regulowany jest r?cznie przez obs?ug?.

e IDwa wentylatory pracuj?ce naprzemiennie zapewniaj? ruch powietrza w komorze o
pojemno?ci netto 104,2 .

e [Zakres temperatur 50-270 °C umo?liwia obrobk? ré?norodnych produktéw
piekarniczych i gastronomicznych.

e |[Elektryczny programator czasowy obs?uguje cykle od 1 do 60 minut oraz funkcj?




PREMIUM Gastro

pracy ci?g?ej.
J |Lampki kontrolne sygnalizuj? osi?gni?cie zadane] temperatury oraz stan pracy

urz?dzenia.

Wewn?trzna komora pieca ALFA420H-2 wykonana jest ze stali nierdzewnej i
wyposa?ona w chromowane prowadnice blach o rozstawie 77 mm. Drzwi z podwdjn?
szyb? posiadaj? wewn?trzne szk?o otwierane za pomoc? klipsa, co u?atwia dost?p do
powierzchni myj?cych. Konstrukcja zawiera zdejmowany deflektor oraz manualny reset

termostatu bezpiecze?stwa.

e [Komora ze stali nierdzewnej o wymiarach 672x437x340 mm u?atwia codzienne
czyszczenie.

e \Wewn?trzna szyba drzwi otwierana klipsem pozwala na usuni?cie zabrudze?
spomi?dzy warstw szk?a.

e Zdejmowany deflektor umo?liwia dost?p do elementow konstrukcyjnych podczas

mycia wn?trza.

e [Prowadnice z drutu chromowanego s? przystosowane do intensywnego
u?ytkowania blach EN i GN.

Piec wymaga przy??cza elektrycznego o mocy 6,9 kW, z mo?liwo?ci? zasilania 400 V
3N- lub 230 V-. Urz?dzenie o szeroko?ci 798 mm i g??boko?ci 747 mm potrzebuje 1145
mm miejsca przy ca?kowicie otwartych drzwiach uchylnych. Instalacja wodna wymaga

ci?nienia w zakresie 50-500 kPa dla poprawnego dzia?ania systemu nawil?ania.

e Moc przy??czeniowa 6,9 kW przy napi?ciu 400 V 3N- lub opcjonalnie 230 V-.

e \Wymiary zewn?trzne 798 x 747 x 563 mm pozwalaj? na ustawienie na
standardowych podstawach.

e [Regulowane né?ki umo?liwiaj? stabilne wypoziomowanie urz?dzenia na stanowisku
pracy.

e IPrzy??cze wody z ty?u obudowy obs?uguje system natryskowego wytwarzania

wilgotno?ci.
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Urz?dzenie jest przeznaczone do pracy w piekarniach, cukierniach oraz restauracjach i
hotelach. Sprawdzi si? rownie? w punktach szybkiej gastronomii, barach i sklepach

detalicznych prowadz?cych wypiek mro?onek.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 798

Gtebokos¢ (mm): 747

Wysokos$¢ (mm): 563

Model: ALFA420H-2

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 6.9

Tlos¢ potek: 4

Sterowanie: Manualne

Rodzaj pojemnikéw: 1/1 GN
Rodzaj pojemnikéw: EN 600 x 400
Rodzaj wytwarzania pary: Natryskowy

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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