PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjny, 4 blachy, elektromechaniczny,
manualne nawilzanie, 798x747x563 mm, zawiasy
lewe, SMEG ALFA425H-2

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: 8017709270131
EAN13: 8017709270131 9778,50 zt z
UPC.: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie pracuje w zakresie temperatur od 50 do 270 °C, oferuj?c funkcje
termoobiegu oraz konwekcji z nawil?aniem. Dwa wentylatory pracuj?ce naprzemiennie w
przeciwleg?ych kierunkach z pr?dko?ci? 2850 obr./min zapewniaj? rownomierny rozk?ad
ciep?a w komorze. Manualny panel sterowania pozwala na ustawienie czasu pracy od 1

do 60 minut lub prac? w trybie ci?g?ym.

e Zakres temperatur pracy wynosi od 50 do 270 °C.

Dwa wentylatory pracuj? naprzemiennie w przeciwleg?ych kierunkach z pr?dko?ci?
2850 obr./min.

Timer umo?liwia ustawienie czasu od 1 do 60 minut lub prac? w trybie

niesko?czono??.
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PREMIUM Gastro

e Manualne nawil?anie realizowane jest bezpo?rednio w komorze poprzez natrysk.

e Odleg?0?? mi?dzy prowadnicami blach wynosi 77 mm.

Komora pieczenia oraz obudowa zosta?y wykonane ze stali nierdzewnej, co u?atwia
zachowanie czysto?ci w standardzie gastronomicznym. Drzwi z podwdjnego szk?a
wyposa?ono w wewn?trzn? szyb? otwieran? na zawiasach, co umo?liwia dok?adne
umycie przestrzeni mi?dzy szybami. Zdejmowany deflektor u?atwia dost?p do elementéw
wewn?trznych podczas okresowego czyszczenia komory.
:
e Wewn?trzna komora wykonana jest w ca?0?ci ze stali nierdzewnej.
e \Wewn?trzne szk?o drzwi jest otwierane za pomoc? zawiasu dla ?atwego
czyszczenia.
. IKonstrukcja zawiera zdejmowany deflektor u?atwiaj?cy dost?p do wn?trza.
| IProwadnice blach wykonano z chromowanego drutu.

e Klasa wodoszczelno?ci urz?dzenia to IPX3.

Piec wymaga przy??cza elektrycznego 400 V o mocy 6,9 kW, z alternatywn? mo?liwo?ci?
pod??czenia pod napi?cie 230 V. Urz?dzenie o szeroko?ci 798 mm posiada drzwi
otwierane na lew? stron?, a maksymalna g??boko?? przy pe?nym otwarciu wynosi 1511
mm. Wymagane jest pod??czenie do instalacji wodnej o ci?nieniu w zakresie 50-500
kPa.

. IMoc przy??czeniowa urz?dzenia wynosi 6,9 kW przy napi?ciu 400 V.

. IWymiary zewn?trzne urz?dzenia to 798 x 747 x 563 mm.

| :Drzwi otwieraj? si? na bok z zawiasem po lewej stronie.

e Maksymalna g??boko?? z otwartymi drzwiami wynosi 1511 mm.

e Urz?dzenie posiada regulowane n6?ki do stabilnego ustawienia.

Urz?dzenie znajdzie zastosowanie w piekarniach, cukierniach oraz restauracjach i
hotelach przy przygotowywaniu wypiekéw i potraw. Sprawdzi si? réwnie? w punktach

szybkiej gastronomii, barach oraz cateringu dzi?ki uniwersalnemu rozmiarowi blach GN




PREMIUM Gastro

1/1 1 EN 600x400 mm.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 798

Glebokos$¢ (mm): 747

Wysokos$¢ (mm): 563

Model: ALFA425H-2

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 6.9

Ilos¢ potek: 4

Sterowanie: Manualne

Rodzaj pojemnikéw: 1/1 GN
Rodzaj pojemnikéw: EN 600 x 400
Rodzaj wytwarzania pary: Natryskowy

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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