
      

Piec konwekcyjny, 10 blach, elektromechaniczny,
manualne nawilżanie, 798x772x1100 mm, zawiasy

prawe, SMEG ALFA1035HR-2 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 8017709272838
EAN13: 8017709272838
UPC: -  

  

Cena produktu:  

20 295,00 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjny, 10 blach, elektromechaniczny, manualne nawil?anie, 798x772x1100 mm, zawiasy prawe, SMEG ALFA1035HR-2

Piec ALFA1035HR-2 obs?uguje jednocze?nie 10 blach w formacie EN 600x400 mm lub GN 1/1, co pozwala na intensywne przygotowywanie wypieków i potraw w du?ych placówkach gastronomicznych oraz piekarniach.

Praca na zmianie

Urz?dzenie pracuje w zakresie temperatur od 50 do 270 °C, wykorzystuj?c termoobieg

oraz konwekcj? z manualnym nawil?aniem bezpo?rednim. Trzy wentylatory obracaj?ce

si? naprzemiennie z pr?dko?ci? 2850 obr./min zapewniaj? ruch powietrza wewn?trz

komory o pojemno?ci brutto 289,8 l. Czas pracy ustawia si? za pomoc? minutnika w

przedziale 1-60 minut lub w trybie ci?g?ym.

Obs?uga 10 blach EN 600x400 mm lub GN 1/1 o minimalnej wysoko?ci 20 mm.

Trzy wentylatory pracuj?ce w przeciwleg?ych kierunkach z silnikami o mocy 180 W

ka?dy.

Manualna regulacja poziomu nawil?ania oraz stopnia otwarcia komina w tylnej

cz??ci obudowy.

 



      

Sygnalizacja osi?gni?cia temperatury za pomoc? pomara?czowej i zielonej lampki

kontrolnej oraz alarm zako?czenia cyklu.

Utrzymanie i higiena

Wewn?trzna komora wykonana ze stali nierdzewnej posiada chromowane prowadnice

drutowe rozmieszczone co 77 mm. Drzwi z podwójnego szk?a wyposa?ono w otwierane

wewn?trzne przeszklenie, co u?atwia usuwanie zabrudze? z obu powierzchni.

Konstrukcja zawiera zdejmowany deflektor oraz trzy lampy halogenowe o mocy 40 W,

które o?wietlaj? wn?trze przy otwartych drzwiach.

Komora o wymiarach 672x437x854 mm wykonana w ca?o?ci ze stali nierdzewnej.

Otwierane wewn?trzne szk?o drzwi u?atwiaj?ce dost?p do powierzchni

czyszcz?cych.

Klasa wodoszczelno?ci IPX3 oraz manualny reset termostatu bezpiecze?stwa dla

ochrony urz?dzenia.

Prowadnice blach z drutu chromowanego z mo?liwo?ci? demonta?u elementów

wewn?trznych.

Instalacja i miejsce

Piec wymaga zasilania trójfazowego 400 V i przy??cza o mocy 16 kW, a do??czony

przewód ma d?ugo?? 170 cm. Urz?dzenie o szeroko?ci 798 mm potrzebuje 1536 mm

g??boko?ci przy ca?kowicie otwartych drzwiach z zawiasami po prawej stronie.

Stabilno?? zapewniaj? regulowane nó?ki, a tylny panel wykonano z blachy

galwanizowanej.

Wymiary zewn?trzne 798 x 772 x 1100 mm przy wadze netto 101,1 kg.

Wymagane ci?nienie wody na wlocie w zakresie 50-500 kPa dla systemu

nawil?ania.

Zasilanie elektryczne 400 V 3N~ z zabezpieczeniem 23 A.

Prawostronny monta? zawiasów z obrotowym uchwytem otwierania bocznego.

Gdzie si? sprawdzi

Urz?dzenie jest przeznaczone do pracy w piekarniach, cukierniach oraz du?ych

restauracjach i hotelach. Sprawdzi si? równie? w punktach szybkiej gastronomii,



      

sto?ówkach oraz w handlu detalicznym przy wypieku mro?onek.

Dane techniczne

Linia ALFA

Producent SMEG

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 798 x 772 x 1100 mm

Ilo?? pó?ek 10

Rodzaj pojemników 1/1 GN

Rodzaj pojemników EN 600 x 400

Sterowanie Manualne

Napi?cie zasilania 400 V

Moc elektryczna 16 kW

Rodzaj wytwarzania pary Natryskowy

Zasilanie elektryczne

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 798
Głębokość (mm): 772
Wysokość (mm): 1100
Model: ALFA1035HR-2
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 16
Ilość półek: 10
Sterowanie: Manualne
Rodzaj pojemników: 1/1 GN
Rodzaj pojemników: EN 600 x 400
Producent: SMEG
Rodzaj wytwarzania pary: Natryskowy

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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