PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjny, 4 blachy, elektroniczny,
termosonda, 798x747x563 mm, zawias uchylny,
SMEG ALFA420EHDS

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: 8017709278274
EAN13: 8017709278274 12 179,46 zt z
UPC.: - .
podatkiem

Opis produktu:

Piec pracuje w zakresie temperatur 50-280 °C, oferuj?c 99 edytowalnych programow, z
ktorych ka?dy mo?e sk?ada? si? z 9 krokdéw pieczenia. System dwdch wentylatoréw
pracuj?cych w przeciwleg?ych kierunkach zapewnia obieg powietrza, a dwustopniowa
regulacja pr?dko?ci pozwala na obrobk? produktow wymagaj?cych delikatnego nawiewu.
Elektroniczny panel LCD Touch umo?liwia ustawienie czasu od 1 do 99 minut lub prac?
w trybie ci?g?ym.

e 99 edytowalnych programéw pieczenia podzielonych na 9 krokéw ka?dy.
e IDwa wentylatory z naprzemiennym kierunkiem obrotéw i dwiema pr?dko?ciami
pracy.

e Bezpo?rednie nawil?anie natryskowe z 5 poziomami regulacji oraz trybem r?cznym.
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e Sonda punktowa oraz sonda 4-punktowa z funkcj? Delta t do kontroli rdzenia.
[ ]

Port USB do przesy?ania danych i rejestracja parametrow zgodnie z systemem
HACCP.

Komora o pojemno?ci netto 104,2 | wykonana jest ze stali nierdzewnej, co u?atwia
zachowanie czysto?ci. Drzwi z podwojn? szyb? wyposa?ono w wewn?trzne szk?o
otwierane za pomoc? Kklipsa, co pozwala na mycie przestrzeni mi?dzy szybami.
Prowadnice z drutu chromowanego s? demontowalne, a zdejmowany deflektor u?atwia

dost?p do wentylatoréw.

e Wewn?trzna komora wykonana ze stali nierdzewnej o wymiarach 672 x 437 x 340
mm.

e IPodwdjne przeszklone drzwi z systemem ?atwego otwierania wewn?trznej szyby
Klipsem.

e |Zdejmowany deflektor oraz demontowalne prowadnice blach u?atwiaj?ce dost?p do
wn?trza.

. IO?wietlenie komory dwiema lampami LED o ??cznej mocy 40 W.

e [Klasa wodoszczelno?ci IPX3 zabezpieczaj?ca podzespo?y przed przypadkowym

zachlapaniem.

Urz?dzenie wymaga przy??cza elektrycznego 400 V o mocy 6,9 kW, z mo?liwo?ci?
pod??czenia pod 230 V. Konstrukcja o szeroko?ci 798 mm posiada regulowane no?ki,
ktore pozwalaj? na stabilne ustawienie na blacie lub podstawie. Piec wymaga
pod??czenia do instalacji wodnej dla systemu nawil?ania, a komin odprowadzaj?cy opary
umieszczony jest z ty?u obudowy.

. IWymiary zewn?trzne 798 x 747 x 563 mm przy wadze netto 62 kg.

J |Maksyma|na g??boko?? urz?dzenia przy ca?kowicie otwartych drzwiach uchylnych

wynosi 1145 mm.
. IPrzewéd zasilaj?cy o d?ugo?ci 170 cm dostosowany do zasilania 400 V lub 230 V.
| :Odleg?o?? mi?dzy prowadnicami blach wynosi 77 mm.

e Wymagane przy??cze do instalacji wodnej dla systemu natryskowego nawil?ania.
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Piec znajdzie zastosowanie w barach, kawiarniach, restauracjach oraz hotelach
obs?uguj?cych regularny serwis. Dzi?ki obs?udze blach piekarniczych 600 x 400 mm

sprawdzi si? rownie? w ma?ych piekarniach i punktach sprzeda?y detalicznej ?ywno?ci.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 798

Glebokos$¢ (mm): 747

Wysokos$¢ (mm): 563

Model: ALFA420EHDS

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 6.9

[los¢ potek: 4

Sterowanie: Elektroniczne

Rodzaj pojemnikéw: 1/1 GN
Rodzaj pojemnikéw: EN 600 x 400
Sonda potraw: Tak

Rodzaj wytwarzania pary: Natryskowy

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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