
      

Piec konwekcyjny, 6 blach, elektromechaniczny,
manualne nawilżanie, 798x757x793 mm, zawiasy

prawe, SMEG ALFA625HR-2 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 8017709290054
EAN13: 8017709290054
UPC: -  

  

Cena produktu:  

14 698,50 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjny, 6 blach, elektromechaniczny, manualne nawil?anie, 798x757x793 mm, zawiasy prawe, SMEG ALFA625HR-2

Piec konwekcyjny ALFA625HR-2 jest przeznaczony do pracy ci?g?ej w profesjonalnej gastronomii i piekarnictwie, umo?liwiaj?c jednoczesn? obróbk? termiczn? produktów na 6 blachach formatu EN 600x400 mm lub GN 1/1.

Praca na zmianie

Urz?dzenie pracuje w zakresie temperatur 50-270 °C, wykorzystuj?c termoobieg oraz

konwekcj? z manualnym nawil?aniem bezpo?rednio w komorze. Dwa wentylatory

pracuj?ce naprzemiennie w przeciwleg?ych kierunkach z pr?dko?ci? 2850 obr./min

zapewniaj? cyrkulacj? powietrza. Sterowanie odbywa si? r?cznie za pomoc? pokr?te?, a

czas pracy mo?na ustawi? w zakresie 1-60 minut lub w trybie ci?g?ym.

Zakres temperatur pracy wynosi od 50 do 270 °C.

Dwa wentylatory pracuj? naprzemiennie w przeciwleg?ych kierunkach z pr?dko?ci?

2850 obr./min.

Komora mie?ci 6 blach EN 600x400 mm lub GN 1/1 przy odleg?o?ci 77 mm.

Manualny timer pozwala na ustawienie czasu od 1 do 60 minut lub prac? ci?g??.

 



      

System nawil?ania natryskowego jest regulowany r?cznie przez operatora.

Utrzymanie i higiena

Wewn?trzna komora o pojemno?ci netto 165,6 l wykonana jest ze stali nierdzewnej, co

u?atwia zachowanie czysto?ci. Drzwi z podwójnego szk?a wyposa?ono w wewn?trzn?

szyb? otwieran? na zawiasie, co umo?liwia dost?p do powierzchni mi?dzy szybami.

Prowadnice blach z chromowanego drutu oraz zdejmowany deflektor u?atwiaj? dost?p do

komory podczas mycia.

Komora wykonana ze stali nierdzewnej ma pojemno?? netto 165,6 l.

Wewn?trzna szyba drzwi jest otwierana na zawiasie dla u?atwienia czyszczenia.

Urz?dzenie posiada klas? wodoszczelno?ci IPX3.

Prowadnice blach wykonano z chromowanego drutu.

Instalacja i miejsce

Piec o szeroko?ci 798 mm wymaga pod??czenia do sieci elektrycznej 400 V i posiada

moc przy??czeniow? 10,5 kW. Urz?dzenie musi by? pod??czone do instalacji wodnej o

ci?nieniu w granicach 50-500 kPa. Drzwi z zawiasami po prawej stronie wymagaj?

zachowania wolnej przestrzeni, gdy? maksymalna g??boko?? przy pe?nym otwarciu

wynosi 1521 mm.

Wymiary zewn?trzne urz?dzenia to 798 x 757 x 793 mm.

Moc przy??czeniowa wynosi 10,5 kW przy zasilaniu 400 V.

Maksymalna g??boko?? z otwartymi drzwiami wynosi 1521 mm.

Wymagane ci?nienie wody na wlocie mie?ci si? w zakresie 50-500 kPa.

Przewód zasilaj?cy ma d?ugo?? 170 cm.

Gdzie si? sprawdzi

Urz?dzenie jest przeznaczone do pracy w piekarniach, cukierniach oraz restauracjach i

hotelach. Sprawdzi si? równie? w punktach szybkiej gastronomii, sto?ówkach oraz

handlu detalicznym artyku?ami spo?ywczymi.

Dane techniczne

Linia ALFA

Producent SMEG

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 798 x 757 x 793 mm

Ilo?? pó?ek 6

Rodzaj pojemników 1/1 GN, EN 600 x 400

Sterowanie Manualne

Napi?cie zasilania 400 V

Moc elektryczna 10,5 kW

Rodzaj wytwarzania pary Natryskowy

Zasilanie elektryczne



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 798
Głębokość (mm): 757
Wysokość (mm): 793
Model: ALFA625HR-2
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 10.5
Ilość półek: 6
Sterowanie: Manualne
Rodzaj pojemników: 1/1 GN
Rodzaj pojemników: EN 600 x 400
Producent: SMEG
Rodzaj wytwarzania pary: Natryskowy

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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