PREMIUM Gastro

Piec elektryczny piekarniczy modutowy szamotowy z
podwyzszang komorg | 4x600x400 | BAKE D6H
Resto Quality BAKE D6H

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : BAKED6H
EANL3: - 16 421,73 7t z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:
Opis:

¢ Elektroniczny, intuicyjny panel sterowania z wyswietlaczem cyfrowym umozliwiajacym
precyzyjna kontrole¢ warunkéw obrobki termiczne]

¢ Komora o wysokosci 27 cm - idealnie zastosowanie w piekarniach i cukierniach

* Wyzsza efektywno$¢ energetyczna dzigki wysokiej jakosci izolacji

* Dzwignia regulujaca poziom wilgotnosci w komorze

® Regulacja temperatury do 450°C

* Niezalezne, sterowane elektronicznie termostaty do regulacji grzalek gérnych i dolnych

¢ Plyta szamotowa umieszczona w dolnej cze¢sci komory

* Duze okno wizyjne umozliwia kontrolg¢ procesu pieczenia

* Wewngtrzne oSwietlenie komory

¢ Wentylowane ptyty szamotowe

¢ Hartowane szklo

* Wytrzymaty oraz wygodny uchwyt drzwi

® Profesjonalne sprezynowe zawiasy drzwi

* Solidna, wzmocniona i trwata konstrukcja pieca

¢ Front pieca wykonany ze stali nierdzewnej, a obudowa ze stali malowanej proszkowo

¢ Urzadzenie dostarczane jest bez kabla 1 wtyczki

¢ Mozliwo$¢ wyposazenia w plyte szamotowa géorna

* Mozliwo$¢ wyposazenia w programowalny generator pary

* Mozliwos$¢ dokupienia podstawy, okapu 1 komory wzrostowejo




PREMIUM Gastro

Parametry techniczne:

¢ Wymiary wewng¢trzne [mm]: 830x1240x270
* Wymiary zewngtrzne [mm]: 1130x1400x500
Ilo$¢ komor: 1

Moc [kW]: 10,2

* Napigcie zasilania:400 V

Temperatura [°C]: 50-450

Waga (kg):171

® Pojemnos$¢ pizz: 6x 40 cm

[lo$¢ blach 60x40 cm: 4

Wyposazenie dodatkowe:

* Okap KT 6/66

Podstawa pod piec ST 6/66

Gorna plyta szamotowa MOD. 6 R

Mozliwos¢ wyposazenia w generator pary STEAM 6H

Mozliwo$¢ zamontowania kabla 3m z wtyczka 16/32 A - 150 zt netto

Dlaczego warto wybrac piec modulowy Resto Quality BAKE D 6H ?

® W pelni profesjonalny piec do cukierni/piekarni wyprodukowany we Wtoszech

® Mozliwos¢ pigtrowania pieca w modutly

* Niezalezne sterowanie grzatkami w dolnej i gornej czeSci komory pieca

e Komora o wysokosci 27 cm - idealna do piekarni i cukierni

* Wyposazony w precyzyjny, elektroniczny panel sterowania

¢ Temperatura maksymalna to az 450°C

* Mozliwos$¢ dokupienia generatora pary

* Mozliwo$¢ wyposazenia pieca rowniez w gérng plyte szamotowa dla osiagnig¢cia wigkszej
rOwnomiernoS$ci wypieku

¢ 12 miesigczna gwarancja na terenie catej Polski

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok




PREMIUM Gastro

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 1130
Gtebokos¢ (mm): 1400
Wysokos$¢ (mm): 500
Napiecie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 10.2
Waga (kg): 171

Wymiary wewngtrzne (mm): 830x1240x270
Pojemnosé: 6 x 400mm
[los¢ komor: 1

Temperatura (°C): 50-450
[los¢ blach 60x40 cm: 4

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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