PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 2 komorowy, elektryczny, z okapem, o
pojemnosci 2 X 6 x 30 cm, 1340x1410x2130, Italforni
BULL BL S Y050

Kroétki opis produktu:
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Opis produktu:

ITALFORNI BULL BL XL Y050 Piec do pizzy 2 komorowy o pojemnosci 2 x 9 x 35 cm na
podstawie otwartej z oryginalnym okapem Italforni Bull to piece do pizzy, chleba i wypiekéw
cukierniczych. Piece z tej serii cechuja si¢ bardzo wysoka jakoScia, wytrzymatoscia 1 niebywatg
estetyka. Piec jest catkowicie pokryty hartowanym szklem! Posiadanie pieca Italforni wyr6zni
Twoj lokal od pozostalych zapewniajac Swietne parametry pracy i niskie zuzycie energii. Piec
mozna zamOwi¢ w kolorze czarnym i czerwonym a za doptata mozliwe jest zamdéwienie pieca w
praktycznie dowolnym kolorze. Sterowanie pieca to nowoczesny dotykowy panel o bardzo
wysokiej rozdzielczoSci. Komora pieca Italforni Bull jest catkowicie wytozona szamotem a dolna
cze$¢ komory wykonana zostala w technologii ,,hy-pe” czyli, zbrojone elementy grzewcze ktére sa
zainstalowane w kamieniu szamotowym. Takie rozwiazanie przyczynia si¢ do predkosci
nagrzewania komory 1 szybszy powr6t do ustawionej temperatury w przypadku sporej rotacji
wypiekéw. Dodatkowo, takie rozwigzanie wptywa na energooszczednos$¢ i zywotno$¢ elementow
grzewczych. Specyfikacja techniczna : -Komora pieca catkowicie pokryta szamotem -Elementy
grzewcze zainstalowane w dolnej ptycie szamotowe] -Piec catkowicie pokryty hartowanym szkiem
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-Bardzo niska utrata temperatury w czasie otwarcia drzwiczek -OS$wietlenie komory wykonane z
wysokiej wytrzymatoSci halogenu -Nowoczesny 1 intuicyjny panel sterowania o wysokiej
rozdzielczosci -Niezalezne sterowanie elementami grzewczymi spodu i gornej czgsci komory pieca
-Oryginalny, dedykowany okap w 100% zgodny z designem urzadzenia -Wywazone drzwiczki
pieca -Garownia pracujaca w temperaturze do 50 stopni Celsjusza -Maksymalna temperatura
pieczenia do 450C -Ultra szybkie nagrzewanie komory do temperatury pracy -Regulowany zawor
wilgotnosci komory

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 2 — 6 tygodni
Szerokos$¢ (mm): 1340
Glebokos$¢ (mm): 1410
Wysokos$¢ (mm): 2130
Linia: Italforni Bull
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 26
Pojemnosé: 2 x 6 x 300mm
Srednica pizzy (mm): 300
[lo$¢ pizz w komorze (szt): 6
Ilos¢ komoér: 2

Rozmiar komory (mm): 930x630x170

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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