PREMIUM Gastro

Piec do pizzy neapolitanskiej, elektryczny z garownia,
pojemnoS¢ 6 x 35 cm, 1110x1565x1760, Italforni
Caruso CA6 YO10

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

el renoe: CASOYOI0 86 788,80 7t z
e podatkiem

Opis produktu:

ITALFORNI CARUSO CA6 Y010 Italforni Caruso to prawdziwy piec do pizzy neapolitaiskiej z
certyfikatem AVPN Associazione Verace Pizza Napoletana. Caruso® to pierwszy elektryczny piec
do pizzy, ktéry oferuje identyczna wydajnos$¢ jak tradycyjny piec opalany drewnem, z rzeczywista
maksymalna temperatura 530°C. Najlepsze materialy 1 komponenty gwarantuja solidnoS¢ 1
odporno$¢ na wysokie temperatury, maksymalna wydajno$¢ przy minimalnej konsumpcji pradu.
Pieczenie pizzy neapolitariskiej nigdy nie bylo latwiejsze. Specyfikacja techniczna : Podloze
komory wykonane z certyfikowanego ,,Biscotto di Sorrento” Temperatura obudowy pieca wynosi
ok 30 stopni celsjusza Podwdjne oSwietlenie komory z mozliwoscia wymiany od wewnatrz i
zewnatrz Wykorczenie w czarnym kolorze w macie 1 polysku Nowoczesny i intuicyjny panel
sterowania o wysokiej rozdzielczoSci Niezalezne sterowanie elementami grzewczymi spodu i
gbrnej czeSci komory pieca Modut okapu z mozliwos$cia dokupienia wentylatora Szuflada na fopaty
1 akcesoria Komora garownicza w podstawie pieca utrzymajaca temperatur¢ 50 stopni Maksymalna
temperatura pieczenia do 530C Ultra szybkie nagrzewanie komory do temperatury pracy

Cechy produktu:




PREMIUM Gastro

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 2 — 6 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 1110
Glebokos$¢ (mm): 1565
Wysokos$¢ (mm): 1760
Linia: Italforni Caruso
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 14.2
Pojemnosé: 1 x 6 x 350mm
Srednica pizzy (mm): 350
[los¢ pizz w komorze (szt): 6
[lo$¢ komor: 1

Rozmiar komory (mm): 750x1125x150
Garownia: Tak

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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