PREMIUM Gastro

Schladzarko-zamrazarka szokowa, 800x930x2390,
Dora-Metal DM-S-95120
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Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Reference: DM5-93120 53 450,88 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie umo?liwia sch?adzanie produktéw od +90°C do +3°C w 90 minut oraz




PREMIUM Gastro

zamra?anie do -18°C w ci?gu 240 minut. Procesami zarz?dza dotykowy panel
sterowania z trybem ECO, wspierany przez ?agodny rozruch agregatu oraz ekologiczny
czynnik ch?odniczy R-455 A.
1
e Wymuszony obieg powietrza gwarantuj?cy stabilne warunki w ca?ej komorze.

-lSonda termiczna dostarczaj?ca precyzyjnych danych o temperaturze rdzenia

potrawy.

Konstrukcja wykonana z atestowanej stali AISI 304 posiada komor? o pojemno?ci
20xGN1/1 h=40mm. Bezpiecze?stwo pracy podnosz? alarmy optyczne i akustyczne
sygnalizuj?ce otwarcie drzwi, ktére wyposa?ono w zamek oraz system samodomykania.
1
e Wymienne uszczelki drzwi u?atwiaj?ce serwisowanie i utrzymanie higieny.
1

e Urz?dzenie przystosowane do pracy w 4 klasie klimatycznej.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 2-5 tygodni

Szeroko$¢ (mm): 800

Glebokos$¢ (mm): 930

Wysokos$¢ (mm): 2390

Tlos$¢ drzwi: 1

Zakres temperatur (°C): +90 do +3°C / +90 do -18°C
Rodzaj prowadnic (GN): 1/1

[lo$¢ prowadnic (szt): 20

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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