PREMIUM Gastro

Wilk do miesa 160KG/H FIMAR 12TS

KrétKi opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

BN e 4 837,157t z
e podatkiem

Opis produktu:

Konstrukcja z polerowanego aluminium z lejkiem ze stali nierdzewnej - Maszyna z catkowicie
wyjmowana jednostka mielaca, ktéra umozliwia umieszczenie jej w lodéwce bez koniecznoSci
usuwania resztek migsa mielonego po kazdym uzyciu zgodnie z normami higieny HACCP -
jednostka mielaca ze stali nierdzewnej AISI 304 mozna my¢ w zmywarce - sterowanie niskim
napi¢ciem - wlot migsa ¢ 52 mm - motoreduktor naoliwiony. Wyposazony w system enterprise z
ptytka ze stali nierdzewnej (otwory ¢ 6 mm) 1 samoostrzacym si¢ nozem ze stali nierdzewnej.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 2-5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 400
Glebokos¢ (mm): 290
Wysokos$¢ (mm): 510
Model: 12TS

Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Napigcie zasilania: 400 V




PREMIUM Gastro

Waga (kg): 20

Moc elektryczna (W): 750
Wydajnos¢ (kg/h): 160
Srednica sitka (mm): 52
System mielenia: Enterprise

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

Ry
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