PREMIUM Gastro

Watkownica do ciasta 420MM FIMAR FI42N

KrétKi opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

BN 6 856,32 71 z
e podatkiem

Opis produktu:

Maszyna do rozwatkowania ciasta na pizze, pieczywo, piading, focaccia itp. Konstrukcja w catosci
ze stali nierdzewnej AISI 304 - walki zywiczne do kontaktu z zywnoScia - dZwignia regulacji
grubosci w obu grupach - rozwarcie watka od 0,3 mm do max. 5,5 mm - gérne rolki nachylone do
tworzenia réznych form. System z mikro zabezpieczeniem znajduje si¢ na oslonie pokrywy
gbrnych rolek i umozliwia prace tylko przy zamknigtej pokrywie.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 2-5 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 590
Gtebokos¢ (mm): 510
Wysokos$¢ (mm): 760
Model: FI42N

Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V
Napigcie zasilania: 400 V




PREMIUM Gastro

Waga (kg): 44
Moc elektryczna (W): 370
Dtugos¢ watka (mm): 420

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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