
      

Obieraczka do ziemniaków FP113 | 18 kg | 400V
Resto Quality FP113 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: FP113
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

12 330,87 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  

Opis:

Profesjonalne urządzenie do obierania ziemniaków i innych warzyw korzeniowych
Korpus urządzenia wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304
Separator obierzyn w zestawie
Wentylowany asynchroniczny silnik zapobiegający przegrzaniu

 



      

Tarcza i wewnętrzne ścianki pokryte materiałem ściernym
Przeźroczysta pokrywa wykonana z bardzo wytrzymałego tworzywa sztucznego
Mikrowyłącznik bezpieczeństwa umieszczony na pokrywie i na drzwiczkach wylotowych
 cala
Odpływ w ścianie lub podłodze
Prosty w obsłudze, elektroniczny panel sterowania
Łatwa wymiana i utrzymanie w czystości materiału ściernego
Wielofunkcyjny timer z wyświetlaczem
Przycisk ręcznego opróżniania
Elektroniczny zawór wody
Możliwość dokupienia pokrywy ze stali nierdzewnej
Zasilanie na 230V dostępne na zamówienie - 270 zł netto

 

Parametry techniczne:

Wymiary zewnętrzne [mm]: 530x660x1200
Moc [kW]: 0,90
Prędkość obrotowa [ilość/min]: 320
Wydajność (kg/h):500
Temperatura wody zasilającej [°C]: 5-20
Zasobnik (kg):18
Napięcie zasilania:230 V/400
Waga (kg):47

 

Dlaczego warto wybrać obieraczkę Resto Quality FP113?

W pełni profesjonalna obieraczka wyprodukowana we Włoszech
Solidna i estetyczna konstrukcja
Materiał ścierny umieszczony dolnym talerzu oraz ściankach obieraczki
Elektroniczny timer
W standardzie separator obierzyn oraz podstawa.
Specjalnie podwyższona podstawa umożliwia łatwiejsze podłączenie obieraczki do
kanalizacji
12 miesięczna gwarancja na terenie całej Polski

 

 

  

Cechy produktu:  

 



      

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni
Pojemność (kg): 18
Szerokość (mm): 530
Głębokość (mm): 660
Wysokość (mm): 1200
Napięcie zasilania: 230 V
Napięcie zasilania: 400 V
Waga (kg): 47
Moc elektryczna (W): 900
Wydajność (kg/h): 500

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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