PREMIUM Gastro

Elektryczna pita do kosct FSG102 | max. wysokos¢
ciecia 240 mm

Krétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

e FGI02 10 387,47 71 z
e podatkiem

Opis produktu:

Opis:

Profesjonalne urzadzenie przeznaczone do cigzkiej pracy w rzezniach i sklepach

Nadaje si¢ do pracy na mrozonych produktach

¢ Korpus urzadzenia wykonany z aluminium malowanego proszkowo

Ostrze oraz stét roboczy wykonany z wysokiej jakoSci stali nierdzewne]

Regulowany naciag ostrza

Wylacznik bezpieczeristwa

® Duza powierzchnia robocza

Przycisk STOP - natychmiastowe zatrzymanie maszyny

Popychacz do migsa wykonany ze stali nierdzewnej - chroni operatora przed skaleczeniem




PREMIUM Gastro

Parametry techniczne:

Wymiary zewngtrzne [mm]: 420x530x910
Moc elektryczna (kW): 0,75

Dtugos¢ ostrza/taSmy [mm]: 1830
Maksymalna wysoko$¢ cigcia [mm]: 240
Szerokos¢ ciecia [mm]: 200

St6t roboczy [mm]: 410x410

Zasilanie [V]: 230/400

Waga [ kg]: 38

Dlaczego warto wybra¢ pile do kosci FSG102 Resto Quality?

W petni profesjonalna pita do kosci wyprodukowana we Wtoszech

Urzadzenie zostalo przystosowane do cigzkiej pracy w rzezniach, sklepach migsnych
Posiada néz ze stali nierdzewnej, dzigki czemu moze pracowaé na zamrozonych produktach
12 miesigczna gwarancja na terenie catej Polski

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 420
Glebokos¢ (mm): 530
Wysokos¢ (mm): 910

Napigcie zasilania: 230 /400 V
Waga (kg): 38

Moc elektryczna (W): 750
Dtugos€ ostrza (mm): 1830

Atrybuty produktu:




PREMIUM Gastro

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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