PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy ICEMOSIE | 5x GN 1/1 |
5x 600x400 | Alphatech by Lainox | sterowanie

manualne

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : ICEMOS1E
EANI3: - 16 081,64 7t z
UPC: - .

podatkiem
Opis produktu:
Opis:

¢ profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Alphatech by Lainox z manualnym panelem
sterowania

¢ uniwersalne prowadnice na pojemniki GN 1/1 oraz blachy cukierniczo-piekarnicze 600x400
mm

OBSLUGA PIECA:

* mozliwos$¢ gotowania w 3 trybach pracy:
- obrébka konwekcyjna 30°C - 260°C
- obrébka z wykorzystaniem pary wodnej 30°C - 130°C
- obrébka konwekcyjna + naparowanie 30°C - 260°C
- wstepne nagrzewanie komory
® szybka i prosta obstuga pieca za pomoca pokretet
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FUNKCJE PIECA:

e wentylatory z autorewersem zapewniajace rGwnomierne rozprowadzenie temperatur
* regulacja naparowania za pomocg pokretta
* manualny system mycia z prysznicem (opcjonalnie)

BUDOWA PIECA:

* komora pieca wykonana z wysokogatunkowej polerowanej stali nierdzewne]j

kompaktowe wymiary, panel sterowania umieszczony pod drzwiami

¢ drzwi podwdjne z wewngtrzng szyba atermiczng odbijajaca ciepto i zapewniajaca ochrone
termiczng pieca

® otwierana szyba wewngtrzna ulatwia utrzymanie pieca w czystosci

® ergonomiczna klamka otwierana w dwoch kierunkach

¢ regulowane zawiasy drzwi

¢ tatwo demontowalna ostona wentylatora, utatwiajaca jego czyszczenie

* energooszczedne oSwietlenie LED

¢ klasa wodoszczelnosci IPX3

Wyposazenie opcjonalne:

¢ JCLD - prysznic r¢czny z akcesoriami montazowymi - 730,00 zt netto

® [PS051 - drzwi otwierane na prawg strong - 420,00 zl netto

* APDS - podwdjne zabezpieczenie otwarcia drzwi - 500,00 z1 netto

* SN - wstepnie skonfigurowanie systemu optymalizacji energii - 960,00 zI netto

* NPK - przystosowanie pod podtaczenie dedykowanego okapu - 510,00 z1 netto

* IGP464 - prowadnice dostosowane pod 4 blachy 600x400 z odstgpem 90 mm - 650,00 zi
netto

® CSA - wbudowany zbiornik na wodg 5 litréw, umozliwia gotowanie z para bez podlaczenia
do wody (niedostepny dla piecOw z automatycznym systemem myjacym) - 1 450,00 zt netto

e JKKVS51 - dedykowany okap kondensacyjny chtodzony powietrzem (dostgpny dla piecéw z
opcja NPK) - 8 860,00 zt netto

Parametry techniczne:

e Sterowanie:Elektromechaniczne
* wymiary zewn¢trzne [mm]: 777x729x777
¢ ilos¢ blach GN 1/1 lub 600x400: 5
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odlegtos¢ migdzy prowadnicami [mm]: 70
Moc elektryczna (kW): 7,25

napigcie [V]: 400

rekomendowana liczba porcji: 30-80
waga [kg]: 74

Dlaczego warto wybra¢ piec konwekcyjno-parowy Alphatech by Lainox ICEMO051E?:

W petni profesjonalny piec konwekcyjno-parowy wyprodukowany we Wtoszech
Wyjatkowo kompaktowe wymiary

Nowoczesny wyglad sprawi, ze piec Alphatech stanie si¢ ozdoba Twojej kuchni

Prowadnice umozliwiaja korzystanie z pojemnikéw GN 1/1 oraz blach 600x400 mm
Wentylatory z autorewersem gwarantujq idealny rozktad temperatur w komorze

e 2-warstwowe szklane drzwi chronia przed oparzeniem oraz wplywaja na znaczna
energooszczednos¢ pieca

24 miesigczna gwarancja na terenie calej Polski

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 777

Glebokos¢ (mm): 729
Wysokos$¢ (mm): 777

Zasilanie: elektryczne

Napiecie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 7.25
Waga (kg): 74

Ilos¢ potek: 5

Sterowanie: Elektromechaniczne
Rodzaj pojemnikéw: 1/1 GN
Sposéb wytwarzania pary: Natryskowy

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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