PREMIUM Gastro

Szafa do sezonowania Klima Aging System |
ZERNIKE | KAS900PV

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Relerence: KASSOOPY 46 670,75 71 z
e podatkiem

Opis produktu:

Szafy do sezonowania migsa lub sera Klima Aging gwarantuja ré6wnomierna wentylacje
oraz idealny mikroklimat:

¢ Unikalny i opatentowany system wentylacji ,,V-O” jest jednym z detali, dzigki ktérym szafy
KLIMA posiadaja najbardziej innowacyjng technologi¢ sezonowania na rynku

* Asymetryczny uktad otworéw na tylnej Scianie wewngtrznej zapewnia réwnomierng
wentylacje 1 jednolite dojrzewanie calego produktu. Powietrze jest kierowane zaréwno
poziomo, jak i pionowo,aby utrzymac stata temperatur¢ i wilgotnoS¢ w kazdym punkcie
komory oraz stworzy¢ idealny mikroklimat

* Nie ma potrzeby okresowego przekladania i obracania produktéw w szafie, co ulatwia i
usprawnia organizacj¢ pracy oraz zapobiega dostawaniu si¢ nieoczyszczonego powietrza do
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Opis:

komory

W szafach zastosowano monoblokowy agregat chlodniczy oraz ekologiczny czynnik
chlodniczy R290 dla zapewnienia najlepszych rezultatow dojrzewania oraz ograniczenia
kosztow energii

profesjonalne szafy Klima Aging przeznaczone sa do sezonowania salami lub serow
posiadaja rOwniez specjalnie oznaczone programy, ktére idealnie sprawdzg si¢ do produktow
weganskich

siedmiocalowy ekran dotykowy z ikonami

tropikalna klasa klimatyczna 5 pozwala na prace urzadzenia w wysokich temperaturach od
+18 do +43°C

ekologiczny czynnik chtodniczy R290

chtodzenie posrednie wentylowane z poziomym i pionowym przeptywem powietrza
(opatentowane)

rOwnomierne rozprowadzanie powietrza i wilgoci w komorze umozliwia ujednolici¢ proces
dojrzewania wszystkich produktéw

opatentowany agregat chtodniczy monoblokowy, ktory upraszcza konserwacj¢ urzadzenia

20 gotowych 1 konfigurowalnych przepiséw

mozliwos$¢ ustawienia 20 krokéw na kazda recepture

mozliwos$¢ ustawiania predkosci wentylatora

przeszklone drzwi umozliwiaja monitorowanie naturalnej zmiany barwy migsa poddawanego
obrébce

regulowana temperatura pracy w zakresie od +2 do +25°C

doskonata izolacja termiczna

funkcja centrum testowego

sonda do pomiaru wilgotnoSci i temperatury

wejscie USB i microUSB

rejestrator danych dla HACCP

wewnetrzne oSwietlenie LED

regulowane poétki w zestawie

mozliwo$¢ dokupienia systemu ''OxigenKlima'' do wybranych modeli

intuicyjny, wielojezyczny ekran dotykowy, pozwala tatwo dostosowal 1 zapisa¢ kazdy
przepis, oraz kontrolowaé proces dojrzewania

mozliwos$¢ zarzadzania procesem dojrzewania i zmiany ustawien na kazdym etapie
odprowadzanie skroplin z generatora pary przystosowane do bezposredniego podiaczenia do
odptywu

akcesoria wykonane ze stali nierdzewnej

mozliwo$§¢ wyboru zestawu do sezonowania (wazne aby okresSli¢ rodzaj zestawu przy
zamoOwieniu, do sera/salami - inaczej zostanie przydzielony standardowy zestaw do
sezonowania salami)

sezonowane jednocze$nie moga by¢ tylko produkty jednego rodzaju (sery/salami)

szkolenie z obstugi gratis
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W zestawie KLIMA AGING SYSTEM 900:

* 4MOOKIT CA - 4 stalowe potki + 4 pary prowadnic (ser)
* 3A90KIT SA - 3 potki z 48 zabkami + 3 pary prowadnic (salami)

Parametry techniczne:

¢ wymiary zewn¢trzne [mm]:920x800x2115
Moc elektryczna (kW): 1,05

zasilanie [V]:230

* pojemno$¢ min/max [kg]*:50/80

[los¢ drzwi: 1

Waga (kg):160

*Sugerowana pojemnoS¢ dla prawidlowej pracy urzadzenia

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 920
Glebokos$¢ (mm): 800
Wysokos$¢ (mm): 2115

Napigcie zasilania: 230 V

Waga (kg): 160

Ilos¢ drzwi: 1

Moc elektryczna (W): 1050
Pojemnos¢ min/max (kg): 50/80

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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