PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny 10 +1 (11) x
1/1 GN, automatyczne mycie, sonda potraw,
Convotherm maxx 10.10

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

g:f;rf;c_e: MAXX10.10 39 446,56 Zl 7
e podatkiem

Opis produktu:

Convotherm maxx 10.10 to 11 pétkowy piec konwekcyjno-parowy z nowoczesnym dotykowym
panelem sterowania, systemem myjacym i sonda potraw. Niezaleznie od tego, czy chodzi o
restauracje i hotele, czy handel przekaskami z food trucka, sukces zalezy od wielu czynnikow:
wlasciwa koncepcja, wlasciwy asortyment produktow, we wlasciwym czasie - 1 rOwniez, co nie jest
bez znaczenia, na odpowiednich narzedziach. 1 tu pojawia si¢ nowy Convotherm maxx ktory
oferuje Ci wszystko, czego potrzebujesz, aby odnie$¢ sukces. Nie za duzo, nie za mato. Niemiecka
technika za zaskakujaco niska ceng. Wtasciwosci techniczne: Zasilanie elektryczne Intuicyjny 7
calowy panel dotykowy Funkcja Crisp&Tasty (3-stopniowe odwilzanie) Funckja BakePro
(tradycyjna, 3-stopniowa funkcja pieczenia) Funkcja HumidityPro (nawilzanie 3-stopniowe) 3
Stopniowa regulacja predkosci wentylatora W petni automatyczny system myjacy pieca na chemig
plynna Modut taczeniowy WiFi 1 intefejs Ethernet (LAN) Ziacze USB zintegrowane z maskownicg
panelu obstugi Wytwarzanie pary poprzez wtryskiwanie wody do komory pieca na wentylator
Prawostronny system otwierania drzwi Funkcja Press&Go - automatyczne gotowanie z
przyciskami szybkiego wyboru Funkcja TrayTimer — jednoczesne zarzadzanie czasem pieczenia
roznych tac 399 programOw pieczenia czy gotowania z nawet 20 etapami Mozliwo$¢ ustawienia
czasu uruchomienia pieca Uchwyt drzwi z funkcja pewnego domknigcia Zapis danych wedlug
standardu HACCP Funkcja wstgpnego nagrzewania i chlodzenia komory Piec posiada prace w
trybie awaryjnym [embed]https://youtu.be/mqY43UxdVts[/embed]

Cechy produktu:




PREMIUM Gastro

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 2-4 tygodnie
Szeroko$¢ (mm): 875
Gtebokos¢ (mm): 797
Wysokos$¢ (mm): 1065
Linia: maxx

Model: maxx10.10

Zasilanie: elektryczne
Napiecie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 18.9
Waga (kg): 125

Tlos¢ potek: 10

Sterowanie: Dotykowe
Rodzaj pojemnikéw: 1/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposéb wytwarzania pary: Natryskowy
Sonda potraw: Tak

Szkolenie kucharskie: Tak
Uktad prowadnic: Wzdtuzny

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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