PREMIUM Gastro

Miesiarka reczna do farszu 1 migsa | 28 1 | ME 20
MAN

Krétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: ME20OMAN
EANL3: 4 887,65 71 z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:
Opis:

Profesjonalna wtoska reczna miesiarka do farszu

® Pozwala na szybkie i sprawne mieszanie i wyrabianie migsa, drobiu, ryb, r6znego rodzaju
farszow, takze wielu innych sktadnikéw

¢ [dealnie sprawdzi si¢ w sklepach migsnych, kuchniach, barach, restauracjach oraz matych
zaktadach przemystu wedliniarskiego

® Urzadzenie w znacznym stopniu skrdci czas pracy i pozwoli na zwigkszenie wydajnoSci
produkcyjnej

¢ Praktyczna maszynka o kompaktowych wymiarach, wersja na blat

¢ Miesiarka ME 20 MAN nie wymaga podlaczenia do pradu, z obstuga i napgdem rgcznym
za pomocg korbki

e Dzieza o duzej pojemnoSci 28 litrow, z pojemnoScia uzytkowa wsadu miesa
maksymalnie 20 kg

* Miesiarka posiada system ochrony przektadni z podwdjna uszczelka wargowa

¢ Reduktor predkosci z hartowanymi i szlifowanymi kotami zgbatymi

® }atwo wyjmowany wal mieszajacy z 4 lopatkami wykonanymi ze stali nierdzewnej AISI 304

¢ Dostepne dwie predkosci mieszania




PREMIUM Gastro

¢ Bardzo prosta w obstudze 1 czyszczeniu
¢ Solidna i trwata konstrukcja wykonana z wysokiej jakoSci stali nierdzewnej AISI 304
* Wszystkie komponenty majace kontakt z zywnoScia spetniaja wszystkie normy HACCP

Parametry techniczne:

Wymiary zewngtrzne [mm]: 527x340x403
Wymiary dziezy [mm]: 270x300
Pojemnos¢ [1]: 28

Pojemnos¢ [kg]: 20

Waga [kg]: 13

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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