PREMIUM Gastro

Miesiarka do farszu miesa surowek satatek | 88 11 2x
0,55 kW 1400V | ME 50 BA EVO

Krotki opis produktu:
1

Kody produktu Cena produktu:

Ref : MESOBAEVO

EANI%: . 22 417,12 zt z

UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Opis:

* Profesjonalna elektryczna wtoska miesiarka do farszu o duzej wydajnosci

* Pozwala na szybkie i sprawne mieszanie i wyrabianie mi¢sa, drobiu, ryb, satatek, suréwek,
r6znego rodzaju farszow, takze wielu innych sktadnikow

¢ [dealnie sprawdzi si¢ w sklepach migsnych, kuchniach, barach, restauracjach oraz zaktadach
przemystu wedliniarskiego

¢ Urzadzenie w znacznym stopniu skréci czas pracy i pozwoli na zwigkszenie wydajnosci
produkcyjnej

® Przechylna dzieza z automatycznym system zamykania i blokada bezpieczeristwa

® Duza dzieza o pojemnosci 88 litréw, z pojemnoscia uzytkowa wsadu migsa maksymalnie 50
kg

¢ System dwéch ramion mieszajacych z topatkami wykonanymi ze stali nierdzewnej AISI
304, ktéry idealnie sprawdza si¢ takze do mieszania surowek 1 satatek

e Urzadzenie znajduje si¢ na stabilnej i wytrzymaltej podstawie jezdnej na 4 koétkach




PREMIUM Gastro

z blokada, pozwalajacej na tatwe transportowanie miesiarki

Miesiarka posiada system ochrony przektadni i dziezy z podwo jnym uszczelnieniem
Mieszalnik wyposazony jest w bieg wsteczny, ktéry pozwala na lepsze zmieszanie produktu,
a takze jest wyjatkowo przydatny w przypadku zatkania

Przektadnie pracujace w kapieli olejowej

Pokrywa ze stali nierdzewnej wyposazona w mikrowylacznik bezpieczernstwa

Urzadzenie posiada ostong zabezpieczajaca dziezg, umozliwiajaca dodawanie dodatkowych
skladnikéw podczas mieszania

Panel sterujacy wykonany ze stali nierdzewnej o stopniu ochrony IP 67

Wydajny 1 mocny silnik

Wymagany minimalny wsad 40 % maksymalnej pojemnoSci!

Bardzo prosta w obstudze i czyszczeniu, ramiona mieszajace sa tatwo wyjmowane bez
potrzeby uzycia zadnych narzedzi

Solidna i trwata konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304
Mozliwo$¢ zamdwienia urzadzenia zasilanego na 230V — za doptata

Wszystkie komponenty majace kontakt z zywnoscia spetniaja wszystkie normy HACCP

Parametry techniczne:

Wymiary zewngtrzne [mm]: 810x630x1030
Wymiary dziezy [mm]: 420x500
Pojemnos¢ (L):88

Pojemnos¢ (kg):50

Moc elektryczna (kW): 2x 0,55

Napigcie zasilania: 400 V

Waga (kg):85

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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