PREMIUM Gastro

Piec 6x GN 2/1 iniekcyjny, 1121x1018x826, RM
GASTRO O 621 1n

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

BNy oo 54 021,60 z1 z
e podatkiem

Opis produktu:

Piec 6x GN 2/1 iniekcyjny, 1121x1018x826, RM GASTRO O 621 in (00030402) TECHNIKI
GOTOWANIA Gorace powietrze 30 — 300 °C/ Funkcja kombi - gorace powietrze/para 30 — 300
°C/ Funkcja gotowania w parze 30 — 130 °C/ Bio-gotowanie 30 — 98 °C/ WYPOSAZENIE
Automatyczne mycie/ Ksigzka kucharska (programy / kroki) 99// Rekuperator/ ASGS (Advanced
Steam Generation System) - szybkie generowanie nasyconej pary/ ACM - system automatycznego
zarzadzania pojemnoScia/ Potréjna szyba w drzwiach *** - minimalne straty ciepfa. niskie zuzycie
energii. jeszcze lepsze chlodzenie drzwi/ Dwukierunkowe obroty wentylatora - idealnie
rownomierny efekt pieczenia/ 7 predkoSci wentylatora*** - doktadne kontrolowanie cyrkulacji
powietrza/ Fan Stop - natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi. minimalizuje
utrate ciepla i zwigksza bezpieczenstwo/ Prysznic rgczny - zewngtrzne zroédto wody****/ Sonda
gotowania - precyzyjne pieczenie. stata kontrola temperatury wewnatrz potrawy**** 1 punktowa/
Port USB - tatwe rejestrowanie lub wczytywanie danych/ SERWIS System HACCP - fatwa i
btyskawiczna analiza punktow krytycznych/ BCS (Boiler Control System)* - automatyczny system
sterowania i kontroli bojlera/ SDS System diagnostyki serwisowej - automatyczna informacja o
btedach/ Interfejs LAN - zdalny dostep i zarzadzanie danymi poprzez przegladarke internetowa

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata (pod warunkiem instalacji przez autoryzowany serwis oraz rejestracji
urzadzenia)

Czas realizacji: 2 dni robocze™

Szeroko$¢ (mm): 1121




PREMIUM Gastro

Glebokos$¢é (mm): 1018

Wysokos$¢ (mm): 826

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Ilos¢ potek: 6

Rodzaj pojemnikow: 2/1 GN

Sposéb wytwarzania pary: Natryskowy
Wymiary zewngtrzne (mm): 1121x1018x826

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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