PREMIUM Gastro

Piec do pizzy gazowy na gaz ziemny, 2 komorowy, 2
x 6 x 300mm, piec gteboki, OEM SG69/2 MET

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:
Reference: OM04002 x 2 + OMK9B00ORO

EANI3: - 0,00 zt z podatkiem

UPC: -

Opis produktu:

Gazowe piece do pizzy OEM SG MODULAR to piece, ktore pozwalaja wypieka¢ chrupiaca pizze
jak w piecu opalanym drewnem, przy czym higiena pracy jest na zdecydowanie wyzszym
poziomie, piece gazowe nie wymagaja tak drogiej i skomplikowanej wentylacji jak piece opalane
drewnem 1 nie wystgpuja takie wahania wilgotnoSci w komarze oraz nieregularne przypalanie
spodoéw pizzy. Gtéwne cechy : Front wykonany ze stali nierdzewnej. Wypiek mozna prowadzic¢
bezposrednio na kamieniu szamotowym. Komin jest zainstalowany na dachu pieca co zapewnia
state odprowadzenie spalin. Specjalna konstrukcja pieca zapewnia mozliwoS¢ zestawienia ze sobg 2
komoér, dzigki czemu mozemy osiagna¢ podwdjna wydajnos¢ wypieku. Kazdy palnik posiada
odrebna regulacje mocy co zapewnia mozliwo$¢ doktadnej regulacji temperatury oraz obnizenia
kosztéw eksploatacji.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 2-3 tygodni
Szerokos$¢ (mm): 1110
Glebokos¢ (mm): 1150
Wysokos$¢ (mm): 1300




PREMIUM Gastro

Zasilanie: gazowe

Waga (kg): 386

Sterowanie: Elektromechaniczne
Pojemnos¢: 2 x 6 x 300mm

Moc gazowa (kW): 2 x 17

Wymiary komory (mm): 630x930x130
Srednica pizzy (mm): 300

[los¢ pizz w komorze (szt): 6

[los¢ komoér: 2

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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