PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 2 komorowy, 2 x 6 x 400mm, na

podstawie, generator pary, sterowanie cyfrowe OEM
SUPERTOP VARIO 640 L/2 VA

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Rl erenoes OMOT241 x 2 114 021,00 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

PIECE DO PIZZY SUPERTOP VARIO - 1, 2 i 3 komorowe piece do pizzy sa jednym z
flagowych modeli marki OEM PIZZA HUB. Piece SUPERTOP VARIO to ulepszona wersja
SUPTEROP z wigksza komora mieszczaca pizze o Srednicy 40cm, wyzsza komora doskonale
nadajaca sie do pieczenia chleba czy innych wysokich wypiekéw, komora catkowicie wytozona
szamotem 1 z mozliwoScig zamdéwienia z zaparowaniem komory co si¢ Swietnie sprawdza w
piekarnictwie ! Standardowe Piece OEM SUPTERTOP charakteryzuja si¢ wyzsza temperaturg
pracy, cyfrowym 7 calowym wysSwietlaczem 1 sterownikiem obrotowym stluzacym do szybkiego
wybierania i potwierdzania parametréw, precyzyjna regulacja elementéw grzewczych, grubych ptyt
szamotowych, mozliwosci obnizenia komory grzewczej i unikalny elektroniczny system do wyciagu
dymu z komory. ¢ Srednica pizzy 40 cm e Pieczenie bezposrednio na kamieniu ognistym lub
posrednio w blachach do pieczenia « Modele na 4/6/9 pizzy * Mozliwo$¢ zamdwienia 1, 2 albo 3
komér ¢ Maksymalna temperatura 450 ° C  Cyfrowe sterowanie z praktycznym pokrettem,, scroll
”do ustawianie parametroOw pracy ® Ekskluzywny 7-calowy wyswietlacz z mozliwoScia wyboru




PREMIUM Gastro

cykli pieczenia dla r6znych produktéw (pizza okragta, pizza w lopatce, pizza na blasze, focaccia,
pieczywo, 1 wlasne programy) * Regulacja niezaleznych elementéw grzejnych sufitu i plyty z
mozliwoscia zréznicowania mocy elementéw grzejnych w 3 obszarach sufitu 1 ptyty podstawy
(gora, Srodek, dot)  Panel sterowania chlodzony z wymuszona wentylacja * Komora pieczenia,
przednie drzwi i uchwyt ze stali nierdzewnej * Podwdjne szklane drzwi z panoramicznym szkiem
materiat ceramiczny ¢ Ekologiczna izolacja z widkna ceramicznego i1 welny mineralnej e
Powierzchnia do pieczenia wykonana z kamienia szamotowego o grubosSci 19 mm ¢ Urzadzenie
obnizajacej komor¢ zapewniajace oszczedno$¢ energii *© OSwietlenie wewngtrzne lampa
halogenowa ¢ Regulowana elektrycznie stabilny system odprowadzania dymu z zewng¢trznym
kominem

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szeroko$¢ (mm): 1588
Glebokos¢ (mm): 1422
Wysoko$¢ (mm): 830 + 190
Linia: OEM Supterop Vario
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 2 x 18
Waga (kg): 620

Sterowanie: Dotykowe
Pojemnosé: 2 x 6 x 400mm
Srednica pizzy (mm): 400
[los$¢ pizz w komorze (szt): 6
[lo$¢ komor: 2

Rozmiar komory (mm): 1225x825x160

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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