PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 1 komorowy ,2 x 2 x 300mm, 400V,
sterowanie cyfrowe, OEM PRATICO C64 DG

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:
Reference: OM07626 x 2

EANI3: - 0,00 zt z podatkiem

UPC: -

Opis produktu:

OEM PRATICO - 1 i 2 komorowe piece do pizzy, proste ale solidnie wykonane. Piece do
domowego uzytku albo do matej gastronomii. Maly piec do pizzy, odpowiedni do bezposredniego
pieczenia na kamieniu lub na blachach. Maksymalna temperatura robocza wynosi 400 ° C. Rozmiar
komory: - Wersja START 40 x 36 cm - PRATICO 63 x 43 cm. Komora z napromieniowanej plyty
aluminiowanej, oSwietlenie wewnetrzne, wysoka izolacja termiczna z wtékna ceramicznego i welny
mineralnej. Powierzchnia do pieczenia wykonana z ptyt szamotowych. BezpoSrednie
odprowadzanie dymu.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokos$¢ (mm): 882
Glebokos$¢ (mm): 573
Wysokos$¢ (mm): 733
Zasilanie: elektryczne
Napiecie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 3.5
Waga (kg): 126

Sterowanie: Elektroniczne
Pojemnos¢: 2 x 2 x 300mm
Wymiary komory (mm): 630x430x115




PREMIUM Gastro

Srednica pizzy (mm): 300
[los¢ pizz w komorze (szt): 2
Mlo$¢ komor: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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