PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 1 komorowy, 4 x 300mm, 400V,
sterowanie cyfrowe OEM DOMITOR 430 DG

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:
Reference: OMDMA430DG

EANI13: - 0,00 zt z podatkiem

UPC: -

Opis produktu:

OEM DOMITOR - 1 i 2 komorowe piece do pizzy, proste i solidnie wykonane. Piece do matych
pizzerii. OEM Domitor to wyjsSciowy model do pizzerii ! Piece przystosowane do pizzy o Srednicy
30 cm (12 cali). Pieczenie odbywa si¢ bezposrednio na kamieniu szamotowym lub poSrednio na
blachach do pieczenia. Linia Domitor oferuje piece na 4, 6 1 9 pizz o Srednicy 30cm ! Mozliwos¢
wyboru pieca 1, 2 albo 3 komorowego ! Maksymalna temperatura 400 ° C Niezalezne sterowanie
elementami grzejnymi sufitu i ptyty. Drzwi ze stali ze szklem ceramicznym. Komora pieczenia w
aluminiowe] ptycie. Powierzchnia do pieczenia wykonana z kamienia szamotowego o grubosci 14
mm. Izolacja o wysokiej odpornosci termicznej z wtOkna ceramicznego i ekologicznej welny
mineralnej. OSwietlenie wewnetrzne lampa halogenowa. Wylot dymu: zawsze otwarty

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szeroko$¢ (mm): 950
Gtebokos¢ (mm): 970
Wysokos$¢ (mm): 400
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 6
Waga (kg): 83

Sterowanie: Elektroniczne
Pojemnosé: 4 x 300mm
Wymiary komory (mm): 630x630x105
Srednica pizzy (mm): 300




PREMIUM Gastro

[los¢ pizz w komorze (szt): 4
Ilo$¢ komor: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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