PREMIUM Gastro

Elektryczny piec piekarniczy | modutowy | obrotowy |
10x 400x600 | 25,5 kW | PM-D-10

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

molereees PNED-IO 5297708 zt z
e podatkiem

Opis produktu:
Opis urzadzenia:

¢ Elektryczne obrotowe piece piekarnicze znajdujace zastosowanie w piekarniach, cukierniach,
pizzeriach 1 sklepach

* Obrotowy ruszt w potaczniu z przeptywem cieplego powietrza w komorze pieczenia
gwarantuja rownomierno$¢ wypiekéw

¢ Idealny do produkcji wyrobow cukierniczych na duza skalg

¢ Piec pomiesci 10 blach 400x600 mm

® Prosty w obstudze i intuicyjny elektroniczny panel sterowania
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¢ Elektroniczny sterownik temperatury, czasu i wilgotnosci

* Wyposazony w generator pary sterowany manualnie

* Obudowa wykonana ze stali nierdzewne]

e Komora pieca zaprojektowana ze stali chromowo-niklowej AISI 304

* Drzwi pieca z uchwytem atermicznym oraz podwdjng szyba

® Regulowana temperatura wypieku od 30 °C do 300 °C

¢ Oswietlenie wewnetrzne

¢ fatwy dostgp do wewngtrznego panelu sterujacego z przodu pieca

¢ Opcjonalnie dostgpna komora wzrostowa wyposazona w koétka z blokada
® Solidna i fatwa do czyszczenia konstrukcja

* Wszystkie komponenty majace kontakt z ZzywnoScia spetniaja wszystkie normy HACCP
¢ Certyfikat CE

Parametry techniczne:

* Wymiary zewngtrzne [mm]: 1000x1400x1455
¢ Pojemnos¢: 10 blach 400x600 mm

Moc elektryczna (kW): 25,5

Stopieri ochrony szczelnosci: IP 20

Zasilanie [V]: 400

Prad znamionowy [A]: 40

Waga [kg]: 360

Wyposazenie dodatkowe:

MK-PM-D - Komora wzrostowa

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni

Atrybuty produktu:
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Galeria produktu:
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