PREMIUM Gastro

Gazowy piec piekarniczy | modutowy | konwekcyjno-
parowy | 9x 400x600 | 14 kW | PM-G-9

3
Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : PM-G-9
EANI3: - 38 255,83zt z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Opis urzadzenia:

* Gazowy piece piekarnicze znajdujace zastosowanie w piekarniach, cukierniach, pizzeriach i
sklepach

¢ Piec pomiesci 9 blach 400x600 mm

* Réwnomierny rozktad temperatur dzigki podwdjnym wentylatorom




PREMIUM Gastro

* Prosty w obstudze i intuicyjny elektroniczny panel sterowania

* Wyposazony w generator pary sterowany manualnie

* Obudowa wykonana ze stali nierdzewne]

e Komora pieca zaprojektowana ze stali chromowo-niklowej AISI 304

* Drzwi pieca z uchwytem atermicznym oraz podwdjng szyba

® Regulowana temperatura wypieku od 30 °C do 300 °C

¢ Oswietlenie wewnetrzne

e Okap, ktory znajduje sie w zestawie jest integralna czeScia pieca i shluzy do
odparowywania pary. W piecach z zasilaniem gazowym musi by¢ zamontowany
rowniez okap z wyciaganiem mechanicznym!

® Opcjonalnie dostgpna komora wzrostowa wyposazona w kotka z blokada

¢ Solidna i tatwa do czyszczenia konstrukcja

* Wszystkie komponenty majace kontakt z zywnoScia spetniaja wszystkie normy HACCP

¢ Certyfikat CE

Parametry techniczne:

Wymiary zewngtrzne [mm]: 850x1050x1260
* Pojemnos¢: 9 blach 400x600 mm

Moc elektryczna (kW): 14

Rodzaj gazu: gaz ziemny (G20)

Stopieri ochrony szczelnosSci: IP 20

* Napigcie zasilania:230 V

Prad znamionowy [A]: 50

Waga (kg):320

Wyposazenie dodatkowe:

MK-PM - Komora wzrostowa

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni

Atrybuty produktu:
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Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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