PREMIUM Gastro

Cutter gastronomiczny 201 | 400V | RQ.SD.07 Resto
Quality RQ.SD.07

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

v 12787.57 24 z
e podatkiem

Opis produktu:
Opis:

¢ idealne do produkcji migdzy innymi: pesto, past, soséw, mieszanek przyprawowych,
dressingéw do satatek

wyposazone w ostrze ze stali nierdzewnej w ksztalcie "S"

fatwo wyjmowane ostrze i misa

gbrna pokrywa z otworem umozliwiajacym dodawanie ptyndéw podczas pracy urzadzenia
przezroczysta ostona wykonana z poliwegglanu

regulowana predkosé

manualny panel sterowania

wyposazone w mikroprzetacznik bezpieczenstwa

korpus 1 misa ze stali nierdzewne]

Parametry techniczne:

* pojemnos¢ [1]: 20
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* wymiary wewngtrzne [mm]: 610x645x1045
moc [kW]: 1,5/2,5

Napigcie zasilania:400 V

predkos¢ [rpm]: 750/1500

* wymiary misy [mm]: @300

Waga (kg):71

Dlaczego warto wybrac cutter gastronomiczny RQ.SD.07 Resto Quality?

Znajduje szerokie zastosowanie w gastronomii, cukiernictwie,garmazerii, cateringu

Mozna idealnie przygotowaé migdzy innymi: pesto, pasty, sosy, mieszanki przyprawowe,
dressingi do satatek

Solidna pokrywa z poliwgglanu umozliwia oceng stopnia zmielenia produktu w trakcie pracy
Posiada demontowalna dzieze ze stali nierdzewnej, zapewniajaca komfortowa prace
produkcyjng utrzymang w nalezytej higienie oraz czystosSci

Mozliwos¢ dodawania sktadnikéw w trakcie pracy

12 miesigczna gwarancja na terenie catej Polski

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni

Szeroko$¢ (mm): 610

Glebokos$¢ (mm): 645

Wysokos$¢ (mm): 1045

Napigcie zasilania: 400 V

Waga (kg): 71

Pojemnos¢ (L): 20

Moc elektryczna (W): 1500

Wymiary wewngtrzne (mm): 610x645x1045

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
)
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