PREMIUM Gastro

Patelnia uchylna gazowa | stal nierdzewna | 16 kW |
80 11 800x900x900 mm | RQBS85.98G
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Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Ref : ROBS85.98G
B RQ 2578892 71 7

e podatkiem

Opis produktu:
Opis:

® Profesjonalna, bardzo wydajna i wszechstronna uchylna patelnia gazowa z linii 900

e Pozwala na przygotowanie duzej liczby dan w krétkim czasie dzigki swojej duzej
powierzchni robocze;]

® Przeznaczona jest do obrébki termicznej potraw, smazenia, gotowania, duszenia i grillowania

¢ [dealnie sprawdzi si¢ w zaktadach zywienia zbiorowego takich jak restauracje, stotowki,
szkoly, szpitale, zaktady karne lub r6znego rodzaju lokalach gastronomicznych

¢ Patelnia jest bezposrednio ogrzewana za pomoca elementéw grzejnych ze stali
nierdzewnej, znajdujacych si¢ ponizej dna wanny

¢ Reczny system napelniania wanny woda za pomoca zaworu lub kranu do napuszczania
zimnej wody

* Piezoelektryczne zapalanie ptomienia kontrolnego, z reczng regulacja mocy, ptomien gtéwny
i ptomien ekonomiczny

* Nowoczesny design i1 ergonomiczna konstrukcja zapewnia tatwa obstuge patelni 1 komfort
uzytkowania

¢ Urzadzenie w caloSci wykonane jest z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej AISI 304

® Precyzyjna i plynna regulacja temperatury za pomoca termostatu w zakresie od 50 do 250
°C pozwala na szerokie zastosowanie patelni

* Wyposazona w gazowy zawor bezpieczenstwa z termopara, ktéry chroni patelni¢ przed
nadmiernym wzrostem ciS$nienia oraz zamyka zawdr gazowy w przypadku zgaszenia
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ptomienia

® Pokrywa z zawiasami samobalansujacymi — sprezynowy mechanizm odchylania pokrywy
pozwala na utrzymanie otwartej pokrywy w jednej pozycji, maksymalnie 80 stopni

® Grube dno wanny patelni jest dodatkowo wzmocnione ptyta ze stali nierdzewnej, pozwala to
na réwnomierne rozprowadzanie ciepla na catej powierzchni roboczej

* Duza moc grzewcza urzadzenia pozwala na szybkie nagrzewanie catej powierzchni patelni

¢ Reczny mechanizm przechylu za pomocg kota pokretnego z uchwytem, utatwia czyszczenie
wanny i trudniej dostgpnych miejsc

¢ Funkcjonalny ksztatt leja wanny pozwala na jej szybkie i wygodne oprdznianie

® Pokrywa podnoszona jest za pomoca dzwigni znajdujacej si¢ z boku urzadzenia,
zapewniajacej bezpieczenstwo podczas korzystania ze sprzgtu

¢ System bezpieczenstwa z automatycznym wylaczeniem grzatek po uniesieniu wanny

e [ampka sygnalizujaca prace urzadzenia, ktora ostrzega przed przypadkowym dotknig¢ciem i
poparzeniem

¢ Komora spalania i przewdd spalinowy wykonane sa z blachy nierdzewnej

¢ Patelnia moze by¢ zasilana gazem ziemnym lub gazem z butli — prosimy o wybér dysz przy
sktadaniu zamoéwienia

* Urzadzenie posiada certyfikat TUV

e W przypadku niefiltrowanej wody z sieci zalecane jest zastosowanie zmiekczacza do
wody, aby zachowaé walory smakowe wody oraz zapewni¢ urzadzeniu ochrone przed
zakamienieniem

¢ Urzadzenie jest proste w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci

¢ Antyposlizgowe nézki z regulowana wysokoscia

Wszystkie komponenty majace kontakt z zywnoscig spetniaja wszystkie normy HACCP

Parametry techniczne:

* Wymiary zewng¢trzne [mm]: 800x900x900
® PojemnoS¢ robocza (L): 80

* Pojemnos¢ catkowita (L): 84

¢ Powierzchnia robocza wanny [m2]: 0,40
* Wymiary wanny [mm]: 720x560x220

* Napetnianie woda: r¢czne

¢ System grzania: bezposredni

¢ Przechylanie: r¢czne

® Maksymalny przechyt wanny [°]: 80

* Przylacze wody zimnej: 1/2"

e Regulacja temperatury [°C]: 50-250

® Moc elektryczna (kW): 16

® Rodzaj gazu: G20/G30

* Przylacze gazowe: 1/2"

e Zasilanie [V]: 230

* Waga [kg]: 140
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Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos¢ (mm): 800
Glebokos¢ (mm): 900
Wysokos$¢ (mm): 900
Linia: 900

Zasilanie: gazowe
Pojemnos¢ (L): 84
Moc gazowa (kW): 16
Dno: Stalowe
Przechytl: Reczny

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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