PREMIUM Gastro

Miesiarka spiralna do ciasta ze statym hakiem 1 dzieza
RQBT 30 litréw 400V 2 predkosci Resto Quality
RQBT30 2V

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Reference: RQBT302V
EANI3: - 5 451,24 7t 7
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:
Opis:

Wysokiej jakoSci miesiarki wloskie przeznaczone sa do wyrabiania ciast cigzkich np. na

pizze, pierogi

* Doskonale sprawdzaja si¢ w pizzeriach, piekarniach, pierogarniach oraz restauracjach

* Wszystkie elementy majace kontakt z zywnoScig wykonane sa ze stali nierdzewne]

¢ Stabilna konstrukcja oraz solidna i wytrzymata obudowa

® Ochronna ostona ze stali nierdzewnej

* Automatyczne zatrzymanie pracy po uniesieniu ostony zabezpieczajacej

¢ Stala, niewyjmowana dzieza

¢ Niepodnoszone mieszadlo

* Mocny 1 niezawodny naped taricuchowy

¢ Silnik z przektadnia pracujaca w kapieli olejowe], zapewniajaca cicha prace

¢ Ciche i proste w uzyciu

* Wersja 2V posiada 2 predkosci obrotowe

* Mozliwy montazu kétek z hamulcami za doptata - 170 zt netto

* Mozliwy montaz timera za doptatg — 150 zl netto

e Zasilanie na 230V dostgpne na zaméwienie (tylko dla miesiarek z 1 predkoscia) - 200 zt
netto

¢ Urzadzenie jest dostarczane z kablem bez wtyczki




PREMIUM Gastro

Parametry techniczne:

Wymiary zewngtrzne [mm]: 440x680x780
Moc [kW]: 1,25/1,8

* Napigcie zasilania:400 V

Waga (kg):97,5

Zasobnik (kg):25

Pojemnos¢ (kg):32

Dlaczego warto wybra¢ miesiarke do ciasta Resto Quality RQBT ?

® Mikser spiralny wyprodukowany we Wtoszech

Prosty 1 fatwy w obstudze

® Przeznaczony do wyrabiana ciasta na pizz¢ lub pierogi
12 miesigczna gwarancja na terenie catej Polski

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 440
Glebokos¢ (mm): 680
Wysokos$¢ (mm): 780
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.25/ 1.8
Waga (kg): 97.5
Pojemnos¢ (L): 32
Glowica: Stata

2 predkosci: Tak

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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