PREMIUM Gastro

Mikser do mieszanek lodowych 1 cukierniczych |
Emulsyfikator do lodow | Mikronizator Resto Quality
RQCI10

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

B et 33902.61 7 z
e podatkiem

Opis produktu:

Opis urzadzenia:

¢ Niewielkie urzadzenie do przygotowania mieszanek lodowych i cukierniczych o duzych
mozliwoSciach oraz wydajnosci.

¢ Ogranicza r¢czne mieszanie oraz skraca czas pracy, gwarantujac optymalne napowietrzenie 1
mikronizacj¢ mieszanek

¢ Urzadzenie pozwala na uzyskanie emulsji o idealnej konsystencji

¢ Koncowka homogenizujaca rozbija czasteczki thuszczu w mieszance lodowej, co pozwala na
uzyskanie efektu idealnych, kremowych lodow

¢ Bardzo dobra homogenizacja przyspiesza proces dojrzewania mieszanek lodowych




PREMIUM Gastro

Urzadzenie znacznie skraca czas przygotowywania mieszanek lodowych

Programowalny czas pracy urzadzenia oraz predkos¢ obrotéw - az 10 stopni predkosci
Wyposazony w prosty w obstudze elektroniczny, dotykowy panel sterowania

Mieszadlo o specjalnej konstrukcji, przystosowane do wysokowydajnej pracy

* Wyposazony w mocny silnik o niskim stopniu hatasu

Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej, co ufatwia utrzymanie urzadzenia w czystosci
Prosty montaz oraz demontaz czgsci

Parametry techniczne:

* Wymiary zewngtrzne [mm]: 450x470x1120
* Napigcie zasilania:230 V

e Moc [kW]: 1

* Waga (kg):58

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 450
Gtebokos¢ (mm): 470
Wysokos$¢ (mm): 1120
Napiecie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 1000
Waga (kg): 58

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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