PREMIUM Gastro

Dzielarko-zaokraglarka do ciasta RQCOMBI900
Resto Quality RQCOMBI900

Krétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : RQCOMBI900
N 56 203,13 zt z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:
Opis:

Profesjonalne maszyny umozliwiajace idealne porcjowanie oraz zaokraglanie ciasta
Dzielarka z podajnikiem wewngtrznym 1 pigcioma reduktorami

Mozliwo$¢ uzyskania 5 zakresOw gramatury z tolerancja do 10%: 50/90, 80/130, 120/180,
170/230, 220/300

Stozki do porcjowania ciasta o §rednicy: 40, 45, 50, 55, 60 mm w zestawie z dzielarkami
Duze okno wizyjne, pozwalajace kontrolowanie procesu

Forma do zaokraglania ciasta w zestawie z zaokraglarkami

Panel sterowania zapewniajacy bezpieczenstwo uzytkownika

Obudowa urzadzenia i podstawa wykonane ze stali nierdzewne]

Zaokraglarka osadzona na koétkach, co zapewnia wigksza mobilnos¢
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¢ Licznik porcji
¢ Szuflada do odbioru i wydawania porcji

Parametry techniczne:

* Wymiary zewngtrzne [mm]: 660x880x1620

Moc [kW]: 1,3

Maksymalny zakres wagowy ciasta [g]: 50+3x300
Maksymalna wydajnos¢ [ilo$¢ porcji/h]: 340(250 g)
* Napigcie zasilania:400 V

Waga (kg):181

Dlaczego warto wybrac dzielarke do ciasta Resto Quality RQCOMBI900?

¢ Profesjonalne urzadzenie do porcjowania i zaokraglania ciasta wyprodukowane we Wtoszech
Pozwala na zachowanie wysokich standardéw wyrobu pizzy

Kazda kulka ciasta ma idealna strukturg i gramature

Urzadzenie jest bardzo proste w obstudze i konserwacji

12 miesigczna gwarancja na terenie catej Polski

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 660
Gtebokos¢ (mm): 880
Wysoko$¢ (mm): 1620
Napigcie zasilania: 400 V
Waga (kg): 181

Moc elektryczna (W): 1.3

Atrybuty produktu:
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Galeria produktu:
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