PREMIUM Gastro

Kociot warzelny elektryczny z grzaniem posrednim |
12 kW 180 11400V | 800x700x900 mm |
RQLR-782E

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Rl erenoet RQUR-782E 20 949,85 zt z
e podatkiem

Opis produktu:
Opis:

® Profesjonalny i bardzo wydajny elektryczny kociot warzelny z grzaniem poSrednim z linii
700

¢ Stworzone jako rezultat ponad 40 letniego do§wiadczenia w produkcji kottéw warzelnych

* Pozwala na gotowanie zup, gulaszy, makarondéw, dain mlecznych; gotowanie na parze migsa,
ryb, warzyw, grzybow; podgrzewanie lub gotowanie na parze mrozonych lub pétgotowych
potraw

¢ [dealnie sprawdzi si¢ w zaktadach zywienia zbiorowego takich jak restauracje, stotowki,
szkoly, szpitale, zaktady karne lub réznego rodzaju lokalach gastronomicznych

¢ Kociot jest posrednio ogrzewany za pomoca pary wodnej wytwarzanej przez elektryczne
grzatki w przestrzeni migdzy ptaszczami z podwdjnymi Sciankami, o ci$nieniu roboczym
0,5 bar, gwarantuje rownomierne ogrzanie bez ryzyka przypalenia




PREMIUM Gastro

Wyposazony w reczny system uzupelnianie wody w ptaszczu wodnym, z mozliwoscig

sprawdzenia poziomu wody

® Zbiornik ogrzewacza napelniany jest woda za pomoca kranu z obrotowa wylewka, z dwoma
osobnymi przylaczami do wody uzdatnionej i zimnej wody z sieci

e Zlewanie wody ze zbiornika odbywa si¢ za pomoca zaworu w postaci kranu lub zaworu
spustowego

* Kran spustowy 6/4 cala z duzym przepustem, ulatwiajacym oprozniania kotta, z blokada
przed przypadkowym uzyciem

e W przypadku niefiltrowanej wody z sieci zalecane jest zastosowanie zmi¢kczacza do
wody, aby zachowaé walory smakowe wody oraz zapewni¢ urzadzeniu ochrone przed
zakamienieniem

e Zawor bezpieczenstwa z ciSnieniomierzem chroniagcy kociot przed nadmiernym wzrostem
ciSnienia w czasie ogrzewania i1 odpowietrzania podczas uruchamiania 1 usuwania
podcis$nienia powstajacego podczas fazy schtadzania

¢ Kociot szybko nagrzewa si¢ do maksymalnej mocy

¢ Pokrywa z zawiasami samobalansujacymi — sprezynowy mechanizm odchylania pokrywy
pozwala na utrzymanie otwarte] pokrywy w jednej pozycji

* Dno zbiornika warzelnego wykonane z blachy o grubosci 2,5 mm

* Wyposazony w pokretio z 6-stopniowa regulacja mocy

® W catosci wykonany z najwyzszej jakosci stali nierdzewne]

* Podwdjny system bezpieczenistwa, profesjonalny system instalacji elektrycznej 1
zastosowanie najwyzszej jakoSci komponentéw pozwala na dlugotrwate i bezpiecznie
dziatania oraz eksploatacj¢ kotta warzelnego

* Nozki z regulowang wysokoScia

® Fatwy w czyszczeniu i utrzymaniu czystosSci

¢ Wszystkie komponenty majace kontakt z zywnoscia spetniaja wszystkie normy HACCP

Parametry techniczne:

* Wymiary zewngtrzne [mm]: 800x700x900
* Pojemnos¢ [1]: 80

* Pojemno$¢ zbiornika ogrzewacza [1]: 14
* Napetnianie woda: r¢czne

¢ System grzania: poSredni

® Przylacze wody uzdatnionej: 1/2”

* Przylacze wody zimnej: 1/2”

e Zawolr spustowy: 6/4”

¢ (Czas nagrzewania 20-90 °C [min.]: 56

® Moc elektryczna (kW): 12

e Zasilanie [V]: 400

* Waga [kg]: 82




PREMIUM Gastro

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 800
Glebokos$¢ (mm): 700
Wysokos$¢ (mm): 900
Zasilanie: elektryczne
Pojemnos¢ (L): 80
Grzanie: Posrednie

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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