PREMIUM Gastro

Cyrkulator do gotowania sous vide, P 1.5 kW, Stalgast
691100

Krotki opis produktu:
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Kody produktu Cena produktu:

Rl erence: SO0 1 306,94 7t z
e podatkiem

Opis produktu:

¢ idealny do gotowania w kapieli wodnej przy doktadnie kontrolowanej temperaturze
grzatka zapewnia stabilno$¢ temperatury w zakresie -0.1°C do +0.2°C

posiada regulacj¢ temperatury co 0.1°C

¢ duzy wySwietlacz zapewnia tatwos¢ odczytu wskazan

¢ wmontowana pompka umozliwia réwnomierng cyrkulacj¢ wody

¢ do mocowania w pojemnikach o ré6znych wymiarach

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-7 dni
Szeroko$¢ (mm): 145
Glebokos¢ (mm): 115
Wysoko$¢ (mm): 325
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 230 V




PREMIUM Gastro

Moc elektryczna (kW): 1.5
Waga (kg): 1.9

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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