PREMIUM Gastro

KrétKi opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : 5783210
EANI3: . 377991 zt z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

Miesiarka planetarna mikser 201 od Stalgast to niezawodne urzadzenie przeznaczone do
intensywnego mieszania sktadnikow. Jego konstrukcja 1 technologia gwarantuja doskonale 1
szybkie mieszanie sktadnikow na kazdym poziomie. Stworzony dla profesjonalistow ceniacych
sobie nie tylko jakos$¢, ale takze wydajnos¢ i trwato$¢ urzadzen.

Wybierajac miesiarke planetarna mikser od Stalgast otrzymujesz nie tylko wysoka jakos¢
wykonania, ale takze gwarancj¢ bezawaryjnej pracy przez wiele lat. To doskonale rozwigzanie dla
cukierni, piekarni, restauracji, czy hoteli. Dzigki tej maszynie przygotowanie ciast, desery, sosy czy
nadzienia bedzie jeszcze prostsze i1 szybsze.

Dane techniczne

* Nominéwna Pojemnos$¢: 20 L

Wykonane z: Stal nierdzewna oraz aluminium
* Napigcie zasilania: 230 V

Moc: 750 W

Waga: 56 kg

Srednica: 320 mm

Szerokos¢: 470 mm




PREMIUM Gastro

Gtebokosé: 430 mm

Wysokos¢: 785 mm

¢ Typ sterowania: Manualne

Zdolnos$¢ do wyjmowania dziezy oraz zestawu trzech koncéwek
Dodatkowa ostona bezpieczeristwa

® Przeznaczona do lekkich ciast i ubijania piany

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-7 dni
Szeroko$¢ (mm): 470
Gtebokos¢ (mm): 430
Wysokos$¢ (mm): 785
Napigcie zasilania: 230 V
Waga (kg): 56
Pojemnos¢ (L): 20
Sterowanie: Manualne
Moc elektryczna (W): 750
Srednica (mm): 320

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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