PREMIUM Gastro

Mikser spiralny 10 I, Stalgast 786100

KrétKi opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Reflerence: S786100 346897 7t z
i podatkiem

Opis produktu:

Mikser spiralny 10 1, Stalgast 786100 to kluczowy sprzet w profesjonalnej kuchni lub piekarni
majacy na celu intensywne mieszanie ci¢zkich ciast, takich jak ciasto na pizz¢ czy pierogi. Jest to
urzadzenie niezwykle wytrzymate, zbudowane z najwyzszej jakosci stali nierdzewne;.

Pelna rozbudowa i ulepszenia modelu miksera Stalgast 786100, zapewniaja wydajnos$¢ i
wytrzymato$¢, ktore sa kluczowe w ciaglym uzytkowaniu. Jego zdolno$¢ do mieszania do 3,5 kg
maki na raz gwarantuje duza wydajno$¢. Mikser posiada kontrolk¢ pracy pokazujaca kiedy
urzadzenie jest w uzyciu.

Dane techniczne

® Przeznaczenie: Do cigzkich ciast, np.: pizza, pierogi

Maksymalna ilo$¢ maki: 3,5 kg

Czesci majace bezposredni kontakt z zywnos$cia wykonane sg ze stali nierdzewnej
Kontrolka pracy

Srednica dziezy: 340 mm

® Dzieza zamontowana na stale

* Napigcie zasilania: 230 V




PREMIUM Gastro

Moc elektryczna (W): 550
Pojemnos¢ (L): 10
Szeroko$¢ (mm): 360
Gtebokos¢ (mm): 680
Wysokos$¢ (mm): 750
Waga (kg): 68

Glowica: Stata

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-7 dni
Szeroko$¢ (mm): 360
Glebokos$¢ (mm): 680
Wysokos$¢ (mm): 750
Napigcie zasilania: 230 V
Waga (kg): 68

Pojemnos¢ (L): 10

Moc elektryczna (W): 550
Glowica: Stata

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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