PREMIUM Gastro

Mikser spiralny 20 I Stalgast 786200

KrétKi opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

B Re0 3959.68 7t 7
i podatkiem

Opis produktu:

Mikser spiralny 20 1 Stalgast 786200 to niezastapione narzgdzie w kazdej profesjonalnej kuchni i
piekarni. Wyposazony w mocny silnik 750W, mikser skutecznie miesza nawet najci¢zsze ciasta,
takie jak na pizze lub pierogi. Dzigki trwatym materialom z jakich zostal wykonany, masz
gwarancj¢ diugiej i bezawaryjnej pracy.

Wykorzystanie miksera Stalgast 786200 daje szereg korzysSci. Pozwala na oszczedzenie czasu 1
energii, doktadnie mieszajac sktadniki ciast. Dodatkowo zapewnia jednolity efekt, jakiego trudno
osiagna¢ recznie. Kontrolka pracy umozliwia stale monitorowanie przebiegu procesu. Czegsci
majace bezposredni kontakt z zywnoScia wykonane sa ze stali nierdzewnej co gwarantuje
bezpieczenistwo 1 higieng.

Dane techniczne

Maksymalna ilo$¢ maki: 7,5 kg
Srednica dziezy: 360 mm

* Dzieza zamontowana na stalte
Obroty haka: 185 obr/min
Obroty dziezy: 15 obr/min




PREMIUM Gastro

* Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna: 750 W
Pojemnosé: 20 L
Szerokos¢: 380 mm
Gtebokosé: 670 mm

* Wysokos¢: 735 mm
Waga: 70 kg

Gtlowica: Stata

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-7 dni
Szerokos$¢ (mm): 380
Glebokos¢ (mm): 670
Wysokos$¢ (mm): 735
Napigcie zasilania: 230 V
Waga (kg): 70

Pojemnosé (L): 20

Moc elektryczna (W): 750
Glowica: Stata

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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