PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy 10 x GN 1/1 ChefTop
Mind.Maps plus 18,5 kW UNOX
XEVC-1011-EPRM

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:
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Opis produktu:
Piec konwekcyjno-parowy 10 x 1/1 GN Cheftop mind.maps Plus UNOX XEVC-1011-EPRM

Piec konwekcyjno-parowy 10 x GN 1/1 ChefTop Mind.Maps plus 18,5 kW UNOX
XEVC-1011-EPRM to profesjonalne urzadzenie kuchenne, ktére zapewni wydajne przygotowanie
positkow w Twojej restauracji. Pojemno$¢ pieca wynosi 10xGN1/1, co oznacza, Zze mozesz
jednoczesnie przygotowywac wigksza iloS¢ potraw. Dzigki automatycznemu systemowi myjacemu
Rotor. KLEAN, bedziesz mdgt fatwo utrzymac piec w czystosci. Odlegto$¢ migdzy pétkami wynosi
67 mm, co sprawia, ze mozesz réwnoczesnie przygotowywac rézne potrawy na réznych poziomach.
System ADAPTIVE.Cooking, MULTIL.Time, MISE.EN.PLACE pozwala na precyzyjne
kontrolowanie procesu gotowania. W zestawie znajduje si¢ rowniez kompletny zestaw
podiaczeniowy, ktéry utatwi Ci instalacj¢ pieca. Oswietlenie LED zapewnia dobra widocznoS¢
wnetrza pieca, nawet w stabszym oswietleniu. Ten piec konwekcyjno-parowy umozliwia gotowanie
w parze w temperaturze 30-130°C, pieczenie w temperaturze powyzej 20°C oraz kombinacj¢ pary
1 goracego powietrza w temperaturze do 260°C. Funkcja podgrzewania i regeneracji potraw
pozwoli Ci utrzymaé je w odpowiedniej temperaturze. Wyposazony w sonde rdzenia oraz sondg
potraw, ten piec oferuje takze 9 krokéw pieczenia, co pozwala na precyzyjne dostosowanie procesu
do wymagan potrawy. Mozliwo$¢ zapisania do 256 programoéw pozwoli Ci na tatwe powtdrzenie
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ulubionych receptur. Dodatkowo, sygnat dZzwigkowy z sygnalizacja wizualna 1 migajaca lampa LED
informuje o zakonczeniu cyklu pieczenia. System samo diagnozy oraz wyswietlania btedéw na
wySwietlaczu ulatwia rozwiazywanie problemow. Piec zostal wyposazony w wbudowana ksiazke
kucharska Auto.Cook, ktéra dostarcza wielu cennych informacji na temat przygotowywania
potraw. Potréjne szyby pomagaja utrzymaé temperatur¢ pieca oraz zapewniaja bezpieczenstwo
uzytkowania. MozliwoS¢ wgrania/zgrania programOw oraz danych Haccp przez ziacze USB
pozwala na tatwe zarzadzanie danymi. Piec konwekcyjno-parowy 10 x GN 1/1 ChefTop
Mind.Maps plus 18,5 kW UNOX XEVC-1011-EPRM, zasilany elektrycznie, zostal stworzony
przez ceniong marke Unox i jest czeScia linii ChefTop. Jako dodatkowy bonus, otrzymujesz
szkolenie kucharskie w cenie pieca, co pozwoli Ci w pelni wykorzysta¢ jego potencjat.

* pojemno$¢: 10xGN1/1

* system myjacy Rotor. KLEAN

* odlegtos¢ migedzy pétkami 67 mm

¢ system ADAPTIVE.Cooking, MULTI.Time, MISE.EN.PLACE

¢ zestaw podlaczeniowy w komplecie

¢ oSwietlenie LED

® gotowanie w parze w temperaturze 30 — 130°C

® pieczenie w temperaturze do min. 20°C

* kombinacja pary 1 goragcego powietrza w temperaturze do min. 260 °C
¢ fuunkcja podgrzewania i regeneracji potraw

¢ sonda rdzenia z funkcja "delta T"

* 9 krokéw pieczenia

* mozliwos¢ zapisania do 256 programow

¢ sygnal dzwigkowy z sygnalizacja wizualna (migajaca lampa LED)

* system samo diagnostyki oraz wySwietlania blgdéw na wySwietlaczu

* wbudowana ksigzka kucharska Auto.Cook

® potrdjna szyba

* mozliwos$¢ wgrania/zgrania programow oraz danych Haccp prze ztacze USB

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szeroko$¢ (mm): 750
Glebokos¢ (mm): 773
Wysokos¢ (mm): 1010
Linia: ChefTop

Model: 9001065

Zasilanie: elektryczne
Napiecie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 18.5
Waga (kg): 100

Ilos¢ potek: 10
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Sterowanie: Dotykowe

Rodzaj pojemnikéw: 1/1 GN
Automatyczne mycie: Tak

Sposéb wytwarzania pary: Natryskowy
Sonda potraw: Tak

Szkolenie kucharskie: Tak

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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