PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy BAKERLUX SHOP.Pro
Camilla.Matic Master 10x(600x400) 15,5 kW UNOX
XEFT-10EU-EMRV

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

s S0HO% 26 817,08 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

® Technologia ADAPTIVE.Cooking™: zaréwno przy zatadunku jednej blachy jak i przy
petnym zaladunku efekt jest ten sam

® Technologia AUTO.Soft: kontroluje temperaturg 1 zapewnia pelnag réwnomiernos¢ wypiekow

¢ Technologia SMART.Preheating: piec rozgrzewa si¢ do zadanej temp. uwzgledniajac
wczesniejsze uzycie

e MULTI.Time: technologia stworzona do zarzadzania 10 timerami, w celu obrébki ré6znych
produktéw w tym samym czasie

® automatyczne otwieranie drzwi

¢ nawilzanie komroy STEAM.Plus

¢ osuszanie komory DRY .Plus

* pojemnos¢é: 10 600x400

¢ odlegtos¢ miedzy pétkami 75 mm

¢ oSwietlenie LED

* 9 etapéw obrobki

® 896 programéw

¢ 2 predkoSci wentylatora




PREMIUM Gastro

® podstawa do pieca : 908920, 908930, 908940

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 4-8 tygodnie
Szeroko$¢ (mm): 800

Glebokos$¢ (mm): 811

Wysokos$¢ (mm): 952

Linia: BAKERLU x SHOPP.Pro
Model: 9041095

Zasilanie: elektryczne

Napiecie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 15.5

Waga (kg): 96

Ilos¢ potek: 10

Sterowanie: Dotykowe

Rodzaj pojemnikow: 600 x 400 EN
Sposéb wytwarzania pary: Natryskowy

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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