PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjny z nawilzaniem, STALGAST
ShopCook, manualny, 4x430x340/4xGN 2/3, P 3.1
kW, Stalgast 912058

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

R e S912058 4 035,63 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Piec konwekcyjny z nawilzaniem STALGAST ShopCook to efektywne urzadzenie zaprojektowane
z mySla o efektywnym 1 wydajnym gotowaniu. Wyposazony w manualne, intuicyjne sterowanie, to
praktyczne rozwigzanie dla kazdej kuchni.

Urzadzenie to oferuje szereg korzysci, takich jak mozliwos¢ precyzyjnej regulacji czasu od O do
60 minut 1 tryb non-stop, a takze dogodna komore o rozmiarach 450x340x345 mm. Piec posiada
tez 4 perforowane blachy w komplecie oraz prowadnice kompatybilne z rozmiarem GN 2/3 (4xGN
2/3), zapewniajace duze mozliwosci dostosowania do potrzeb uzytkownika. Dodatkowym atutem
jest funkcja nawilzania, ktora pozwala na osiagnigcie jeszcze lepszych efektow w kuchni.

Dane techniczne
* Manualne, intuicyjne panel sterowania

® Regulacja czasu od 0—60 minut i tryb non-stop
® Rozmiar komory: 450x340x345 mm




PREMIUM Gastro

¢ Kompatybilno$¢ z rozmiarem GN 2/3 (4xGN 2/3)
e Waga: 35 kg

* Wysokos¢: 540 mm

¢ Glebokosé: 665 mm

® Szerokos$¢: 590 mm

* Napiecie: 230 V

e Zasilanie: elektryczne

® Moc elektryczna: 3.1 kW
® Marka: Stalgast

¢ Temperatura min.: 50 °C
¢ Temperatura max.: 250 °C
¢ [los¢ potek: 4 szt

¢ Linia: ShopCook

¢ Nawilzanie: Tak

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 1-3 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 590
Glebokos$¢ (mm): 665
Wysokos¢ (mm): 540
Linia: ShopCook
Zasilanie: elektryczne
Marka: Stalgast

Moc elektryczna (kW): 3.1
Waga (kg): 35

Ilos¢ potek: 4

Rodzaj pojemnikéw: 2/3

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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