PREMIUM Gastro

Makaroniarka gazowa, V 2xGN 1/3, 9.1 kW, G30
Stalgast 9745130
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Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Rl erence: 743130 12 098,03 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Makaroniarka gazowa V 2xGN 1/3 o mocy 9.1 kW marki Stalgast to idealny wybor dla kazdego
lokalu oferujacego dania z makaronem. Nadaje si¢ do uzytku komercyjnego w Srednich 1 duzych
gastronomiach. Wykorzystuje energi¢ gazu ptynnego, jest wyposazona w ergonomiczne pokretia i
panel grawerowany laserowo. Modernistyczny design 1 solidna budowa gwarantuja niezawodnoS¢ 1
trwatos$¢ przez wiele lat uzytkowania.

Zalety Makaroniarki gazowej V 2xGN 1/3, 9.1 kW, G30 Stalgast to przede wszystkim jej
wszechstronno$¢. Dzigki mozliwosci zastosowania koszy GN 1/3 i/lub zestawu GN 2x1/6, mozna
gotowa¢ rézne typy makaronu jednocze$nie. Komfort uzytkowania podnosza rozwigzania
technologiczne, takie jak system zabezpieczenia urzadzenia przed praca bez wody, dostepny z
panelu sterowania, generator iskry, elektrozaw6r do napelniania wodq oraz otwoér przelewowy i
spust wody.

Dane techniczne

* Wysokos¢ (mm): 850
¢ Giebokosé (mm): 700
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Szerokos$¢ (mm): 400
Zasilanie: gazowe
Pojemnos¢ (L): 25

* Moc gazowa (kW): 9.1

¢ Napigcie zasilania: 230 V
Ilos¢ komoér: 1

Waga (kg): 53

Uwaga: cena nie zawiera koszy do makaronu, dostgpna w wersji gazowej G27 1 G31, generator
iskry zasilany na 230V.

Wymiary zewngtrzne urzadzenia (szer. x gt. x wys.): 400 x 700 x 850 mm.

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 1-7 dni
Szerokos¢ (mm): 400
Gtebokos¢ (mm): 700
Wysokos¢ (mm): 850
Linia: 700

Zasilanie: gazowe
Napigcie zasilania: 230 V
Waga (kg): 53
Pojemnos¢ (L): 25
Moc gazowa (kW): 9.1
Mlo$¢ komor: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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