PREMIUM Gastro

Piec tunelowy elektryczny SET1100 Resto Quality
SET1100

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Relerencer SETTHO0 22 368,53 z1 z
e podatkiem

Opis produktu:
Opis:

® Piece tunelowe z serii SET i SEG gwarantuja réwnomierne pieczenie, predkos¢ i
oszczednos$é czasu

* Wszechstronne urzadzenia: idealne do wszystkich rodzajow produktéw od pizzy do wyrobow
gastronomicznych i cukierniczych

* Przeznaczone do ciaglego i seryjnego uzytku, np. w sieciach restauracji

* Dostepne sa w wers]ji elektrycznej (SET) 1 gazowej (SEG)

® Maksymalna wydajno$¢ przy niskim zuzyciu energii

* Piece wyrdzniaja si¢ prostota w uzytkowaniu, zapewniaja doskonate i powtarzalne rezultaty
pieczenia

® Regulacja predkosci przesuwu taSmy zapewniaja wysokie tempo produkcji oraz wydajnosé

¢ Intuicyjny panel elektroniczny umieszczony w fatwo dost¢pnym miejscu

* Mozemy ustawi¢ czas pieczenia produktu od 1 do 30 minut

* Mozliwos¢ zapisywania swoich receptur dla kazdego rodzaju pieczonego produktu

* Pieczenie odbywa si¢ przez nadmuch dwdch strumieni goracego powietrza

¢ Piece mozna pigtrowaé, co pozwala na oszczednos$¢ miejsca i czasu

* Mozliwos¢ ustawienia temperatur w zakresie 90°C - 300°C

* Funkcja stand by

¢ Solidna konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewne]

® Boczne drzwiczki z oknem wizyjnym
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Parametry techniczne:

* Wymiary zewng¢trzne pieca [mm]: 773x1370x460
Wymiary komory [mm]: 437x530x90

Moc [kW]: 6

Zuzycie energii [kwh]: 3 - 4

Szerokos¢ taSmy [mm]: 406

Wydajnos¢ ¢30 [szt/h]: 27

Waga (kg):89

Dlaczego warto wybrac piec tunelowy Resto Quality SET1100?

e Sterowanie za pomoca panelu dotykowego z mozliwoscia zapisu réznych parametrow
pieczenia

® Duza powtarzalno$¢ wypieku

® Piec przeznaczony do duzych pizzerii oraz cukierni

® Ogrzewanie pieczonych produktéw poprzez rownomierny nadmuch goracego powietrza

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 770
Glebokos¢ (mm): 1370
Wysokos$¢ (mm): 460
Model: SET1100
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 6
Sterowanie: Elektroniczne
[los¢ komor: TUNEL
Wydajnos¢: 27 x 30cm pizza / h
Szerokos¢ taSmy: 406 mm

Atrybuty produktu:
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Galeria produktu:

OVEN CONTROL
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