PREMIUM Gastro

Bagieciarka piekarnicza | urzadzenie do produkcji
bagietek SM380S Resto Quality SM380S

Krétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

EANDy 28 684,58 71 7
e podatkiem

Opis produktu:

Opis:

Profesjonalna bagieciarka przeznaczona do formowania i wydtuzania ciasta na bagietki,
paluchy, podtuzne bochenki chleba

® Znacznie przySpieszy prac¢ w piekarni, sklepach, matych 1 Srednich przedsigbiorstwach czy
hotelach

Maksymalna dtugos$¢ formowanej bagietki to 75 cm

Bagieciarka wydtuza ciasto do kazdego rodzaju pieczywa, o zakresie gramatur 50 - 1200 g.
Regulacja grubosci ciasta odbywa si¢ za pomocg ustawienia odstgpéw migdzy walcami za
pomoca dwoch dzwigni

Urzadzenie wyposazone jest w taSmy przeno$nikowe z powloka filcowa

Obudowa catkowicie wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewne]j
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Otwor zatadowczy wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
Wysuwana od frontu pétka odbiorcza

Przycisk bezpieczenstwa
Silnik z napgdem faricuchowym

Wyposazenie opcjonalne:

¢ Prowadnice do ustawienia pozadanej dtugosci formowanego ciasta - 2 260,00 zI netto

Otwor zatadowczy z ruchoma pokrywa do zaladowania
bezpieczenstwo uzytkowania - 2 990,00 zt netto
® Podstawa jezdna z potka - 1 990,00 zt netto

Parametry techniczne:

¢ Wymiary zewngtrzne [mm]: 980x680x680

Zakres wagi ciasta [g]: 50-1200
Wydajnos¢ chwilowa [szt./h]: 1200

Maksymalna dtugos¢ ciasta [mm]: 750

Moc [kW]: 0,37
Napigcie zasilania: 400 V
Waga (kg):250

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 980

Glebokos¢ (mm): 680
Wysoko$¢ (mm): 680

Napigcie zasilania: 400 V

Waga (kg): 250

Moc elektryczna (W): 0.37
Zakres wagi ciasta (g): 50 - 1200
Wydajnos¢ chwilowa (szt./h): 1200
Dtugos¢ watka (mm): 380

ciasta,

zwigkszajacym
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Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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