PREMIUM Gastro

Zaokraglarka do ciasta | zaokraglarka stozkowa
piekarnicza | SMQ20 Resto Quality SMQ20
a5
3

Krétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

i ace: SMQ20 65 609,18 7t z
i podatkiem

Opis produktu:

Opis:

Zaokraglarka stozkowa do profesjonalnego uzytku w piekarniach, czy przedsigbiorstwach
Urzadzenie przeznaczone do obrébki ciast pszennych, mieszanych i zytnich o wadze w
zakresie od 300 do 1100 graméw

Optymalne zaokraglanie kawatkow ciasta

Umozliwia osiaganie niezwykle dobrych rezultatéw w koricowym formowaniu ciasta
Wysoka wydajnos¢ 1800 kawatkéw/h

Prosty w obstudze panel sterowania

Stozek oraz rynny formujace pokryte nieprzywierajacq powloka teflonowa

Urzadzenie wyposazone w automatyczny dyspenser maki

® Dolna obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

¢ Urzadzenie wyposazone w kotka, utatwiajace przemieszczanie

¢ Rynny zaokraglajace o dlugosci 6 m

* Wylacznik bezpieczeristwa




PREMIUM Gastro

Regulowane stopki zapewniaja stabilizacje urzadzenia

Solidna i stabilna konstrukcja

Urzadzenie wyposazone w koétka, utatwiajace przemieszczanie urzadzenia
Opcjonalnie dostepny nadmuch goracego powietrza - doptata 8 850,00 zt netto

Parametry techniczne:

* Wymiary zewn¢trzne [mm]: 1050x1150x1600
Wydajnos¢ chwilowa [ilos¢/h]: 1800

Dtugos¢ rynny zaokraglajacej [m]: 6

Zakres wagowy ciasta [g]: 300-1100

Moc [V]: 0,75

* Napigcie zasilania:400 V

Waga (kg):450

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni

Szerokos¢ (mm): 1050

Glebokos$¢ (mm): 1150

Wysokos$¢ (mm): 1600

Napigcie zasilania: 400 V

Waga (kg): 450

Zakres wagi ciasta (g): 300 - 1100
Moc (V): 0.75

Wydajnos¢ chwilowa (szt./h): 1800

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

2 A L
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