PREMIUM Gastro

Watkowarka | watkownica do ciasta SMR50 Resto

Quality SMRS50

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : SMR50
EANI3: - 6 034,26 zt z
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:
Opis:

Urzadzenie przeznaczone do formowania ciasta ci¢zkiego na pizze, tortille etc.

Walki do ugniatania ciasta i lej wrzutowy ciasta z tworzywa sztucznego
Obudowa wykonana ze stali AISI 304

Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0 - 4 mm

Waiki o dtugosci 310 / 500 mm, utozone rownolegle

Znaczne ulatwienie i przyspieszenie pracy przy formowaniu ciasta
Wzmocnione zebatki

Obudowa w catosci wykonana ze stali nierdzewnej

Watki wykonane z materiatu, ktéry nie przywiera do ciasta

Cicha praca bez wibracji

Podczas watkowania temperatura ciasta nie zmienia si¢

Fatwe uzytkowanie 1 czyszczenie

Niskie zuzycie energii

Rézny ksztalt ciasta, zalezny od przekrecenia ciasta pomigdzy watkami

Parametry techniczne:

Wymiary zewngtrzne [mm]: 610x480x750




PREMIUM Gastro

[los¢ watkow:2

Maksymalna waga ciasta [g]: 700
Srednica ciasta [mm]: 480
Ksztatt ciasta: prostokatny

Moc [kW]: 0,37

* Napigcie zasilania:230 V

Waga (kg):39

Dlaczego warto wybra¢ watkownice do ciasta Resto Quality SMR50?

Najlepszy stosunek jakosci do ceny

Znacznie przyspiesza pracg zwigzang z rozwalkowaniem ciasta

¢ Prosta regulacja grubosci ciasta

Walki posiadaja micro wypustki, dzigki ktorym mozna rozwatkowywal nawet ciasto
marcepanowe

Ostony sa wyposazone w specjalne nakretki utatwiajace demontaz oston w celu konserwacji
12 miesigczna gwarancja na terenie catej Polski

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 610
Glebokos$¢ (mm): 480
Wysokos$¢ (mm): 750
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.37
Waga (kg): 39

[los¢ watkow: 2
Maksymalna waga ciasta (g): 700
Ksztatt ciasta: prostokatny
Dtugos¢ watka (mm): 480

Atrybuty produktu:
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Galeria produktu:
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