PREMIUM Gastro

Watkowarka | watkownica do masy cukrowej,
marcepanul SNP600 Resto Quality SNP600

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

AV 695737 zt z
e podatkiem

Opis produktu:
Opis:

¢ Urzadzenie przeznaczone do waltkowania masy cukrowej, masy marcepanowej, ciasta
francuskiego 1 innych rodzajéw mas/ciast: od marcepanu po buteczki maslane

* Walek o dlugosci 600 mm

® Regulacja grubosci ciasta 0-10 mm

* Specjalna konstrukcja watkéw umozliwia idealne rozwatkowanie ciasta

¢ Wzmocnione z¢batki

* Walek do ugniatania ciasta z tworzywa sztucznego

¢ Podajnik ciasta ze stali nierdzewne]

¢ Korpus w catoSci wykonany ze stali nierdzewnej

* Cicha praca bez wibracji

® Podczas watkowania temperatura ciasta nie zmienia si¢

¢ fatwe uzytkowanie i czyszczenie

Niskie zuzycie energii

Parametry techniczne:




PREMIUM Gastro

* Wymiary zewngtrzne [mm]: 740x470x440
Ilo$¢ watkéw:1

Maksymalna waga ciasta [g]: 2000
Dtugos¢ watka [mm]: 600

Srednica ciasta [mm]: 580

Ksztalt ciasta: prostokat

Moc [kW]: 0,37

* Napigcie zasilania:230 V

Waga (kg):47

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos¢ (mm): 740
Gtebokos¢ (mm): 470
Wysokos$¢ (mm): 440
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.37
Waga (kg): 47

Srednica ciasta (mm): 580
Ilos¢ watkow: 1
Maksymalna waga ciasta (g): 2000
Ksztalt ciasta: prostokat
Dtugos¢ watka (mm): 600

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
p— ———
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