PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 2 komorowy, na podstawie, elektryczny
0 pojemnosci 2 X 6 x 33 cm, 1250x940x1690,
Italform1 TK2 Y080

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : TK2Y070-DG
EAN13: - 28 598,98 7t 7
UPC: - .
podatkiem
Opis produktu:

ITALFORNI TK2 Y080 Piec wyposazony w sterowanie elektromechaniczne Piec do pizzy 2
komorowy o pojemnosci 2 x 6 x 33 cm — Piec na podstawie z kotkami Wykonczenie frontu : Stal
nierdzewna ITALFORNI TK?2 to piece o wysokim standardzie wykonania z komora przystosowang
do pizzy o Srednicy 33cm, bardzo zblizone do swojej wigkszej wersji TEKNO o komorze
przystosowanej do pizzy o Srednicy 35cm.. Piece TK2 wyr6zniaja si¢ izolacja na tle piecow innych
marek z tego segmentu cenowego. Italforni stosuje najlepszych dost¢pnych na rynku materiatow
izolacyjnych co jest poparte ponad 30 letnim do§wiadczeniem w projektowaniu i produkowaniu
piecow wysokotemperaturowych. Komora pieca TK2 wylozona jest blachg aluminiowa a podtoze
wykonane jest z szamotu z systemem odprowadzania pary. Piece posiadaja wywarzone drzwi co
znacznie ulatwia otwieranie 1 zamykanie. Drzwiczki komory wyposazone zostaly w rewizje z
hartowanego szkta dzigki ktérej mamy catkowity wglad do komory w trakcie pracy pieca do pizzy.
Seria Italforni TK2 pozwala regulowa¢ moc gérnych i dolnych elementoéw grzewczych. Piece do
pizzy Italforni TK2 wystepuja w uktadzie 1 1 2 komorowym w konfiguracji 4, 6 albo 9 pizz o
Srednicy 33 cm, osiagaja temperatur¢ 450 stopni Celsjusza co zdecydowanie wystarczy do
wigkszosci zadan z ktérymi musi si¢ zmierzy¢ porzadny piec do pizzy. Piece do pizzy z linii TK2
posiadaja wysoka izolacje komory co znacznie przektada si¢ na oszcz¢dnoS¢ w eksploatacji jak
rOwniez piec rGwnomierniej wypieka i ma mniejsze wahania temperatur. Do kazdego pieca TK2
mozna doméwié podstawe neutralng albo garownie, kétka do postawy, okap z wentylatorem i
filtrami weglowymi Specyfikacja techniczna : -Komora pieca wykonczona aluminium z
szamotowym spodem -Zbrojone elementy grzewcze -Piece wykonczone w stali nierdzewnej albo
wykoriczenie ,Rustico” imitacja cegly -Bardzo niska utrata temperatury w czasie otwarcia
drzwiczek -Oswietlenie komory wykonane z wysokiej wytrzymatosci halogenu -Prosty w obstudze
elektromechaniczny panel sterowania (Elektroniczny panel dostgpny za doptata) -Niezalezne
sterowanie elementami grzewczymi spodu i gérnej czegSci komory pieca -Wywazone drzwiczki
pieca -Garownia pracujaca w temperaturze do 50 stopni Celsjusza (opcja) -Maksymalna
temperatura pieczenia do 450C




PREMIUM Gastro

Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 2 — 6 tygodni
Szerokos$¢ (mm): 1250
Gtebokos¢ (mm): 940
Wysokos$¢ (mm): 1690
Linia: Italforni TK2
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 13
Pojemnos¢: 2 x 6 x 330mm
Srednica pizzy (mm): 330
[los¢ pizz w komorze (szt): 6
[los¢ komor: 2

Rozmiar komory (mm): 990x660x150

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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