PREMIUM Gastro

Piec do pizzy elektryczny Cuppone Tiepolo |
jednokomorowy | 4x36 | TP435/1CM

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : TP435/1CM
EAN13: - 10 313,92 zt z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Drzwiczki i komora pieca wykonane s? ze stali nierdzewnej, a dno wy?0?one p?yt? z
kordierytu, ktéra absorbuje ciep?o i rownomiernie je rozprowadza pod spodem ciasta.
Izolacj? stanowi we?na mineralna, a okno wizyjne w drzwiach pozwala kontrolowa?
przebieg pieczenia bez otwierania komory.
1
. IWymiary zewn?trzne 1040x910x410 mm, waga netto 122 kg.

e O?wietlenie halogenowe komory i wentylator ch?o0dz?cy w standardzie.

Temperatur? reguluje si? r?cznie pokr?t?ami, maksymalnie do 450°C. Gorne i dolne
grza?ki sterowane s? niezale?nie, a moc ka?dej z nich mo?na ustawi? na trzech
poziomach: 0% / 33% / 100%. Urz?dzenie pobiera moc 5,3 kW przy zu?yciu energii 3,2
kWh i zasilaniu 400 V.
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Za bezpiecze?stwo odpowiada termostat bezpiecze?stwa. Piec dostarczany jest bez
kabla i wtyczki, a gwarancja na urz?dzenia 400 V wymaga listy kontrolnej pierwszego

uruchomienia podpisanej przez technika z uprawnieniami E1, E3.

1
e KTP435 NT - okap bez wyci?gu do modelu TP435/1CM.
1
e KTP435 AS - okap z pi?ciobiegowym wentylatorem wyci?gowym.
1
e STP 435/1 - podstawa pod piec, opcjonalnie z kd?kami (TP435/1CM RS).

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 1040
Gtebokos¢ (mm): 910
Wysokos$¢ (mm): 410
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 5.3
Wymiary komory (mm): 720x720x140
Srednica pizzy (mm): 350
[los¢ pizz w komorze (szt): 4
[o$¢ komoér: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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