PREMIUM Gastro

Piec do pizzy elektryczny Cuppone Tiepolo |
jednokomorowy | 6x36 | TP635L/1CM

Krotki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : TP635L/1CM
EANI3: - 15267257t z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Komora i drzwiczki wykonane s? ze stali nierdzewnej, a dno wy?0?ono p?yt? z
kordierytu, ktéra absorbuje ciep?o i rownomiernie je rozprowadza pod spodem ciasta.
Izolacja z we?ny mineralnej ogranicza straty ciep?a, a wentylator ch?odz?cy dba o

temperatur? obudowy. Urz?dzenie wa?y 159 kg i zasilane jest napi?ciem 400 V.

|

e Wymiary zewn?trzne 1400x910x410 mm
1

e Moc grzewcza 7,9 kW, zu?ycie energii 4,8 kWh
1

e Temperatura maksymalna 450°C

Temperatur? reguluje si? manualnie za pomoc? pokr?te?, z oddzielnym, niezale?nym
sterowaniem gornymi i dolnymi grza?kami. Moc grza?ek ustawia si? na trzech
poziomach: 0 / MIN / MAX, odpowiadaj?cych 0% / 33% / 100%. Przeszklone okno w

drzwiczkach i o?wietlenie halogenowe pozwalaj? kontrolowa? przebieg pieczenia bez
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otwierania komory.

Piec wyposa?ono w termostat bezpiecze?stwa. W zestawie nie ma kabla ani wtyczki, co
nale?y uwzgl?dni? przy monta?u. Producent przewidzia? opcjonalne akcesoria, m.in.
okap KTP635L NT bez wyci?gu, okap KTP635L AS z pi?ciobiegowym wentylatorem

wyci?gowym oraz podstawa STP 635L/1 z mo?liwo?ci? monta?u ko?ek.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 1400
Gtebokos¢ (mm): 910
Wysokos$¢ (mm): 410
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 7.9
Wymiary komory (mm): 1080x720x140
Srednica pizzy (mm): 350
[los¢ pizz w komorze (szt): 6
[los¢ komor: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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